0ényieg aocdaleiag - Xprion

* Mn XPNOLUOTIOLELTE TIOTE TN CUOKEUN OE EEWTEPLKOUC XWPOUG.

* Mn XPNOLUOTIOLEITE TIOTE TN CUOKEUN O SwUATLA PE vypaocia.

» TonoBetrote Tn cuokeur og otabepo kal fl otnv emidpavela o6mou
dev unopel va méoel.

* BeBalwbelte otL Ta X€PLa 0aC €lval OoTEYVA OTAV OyYileTE TN
ouokeun, To kKaAwdLlo tpododoaciag i to fuoua.

* EvepyOTIOLOTE TN CUOKEUN Kal apaLpETTE TO PLG Ao TNV pila
o€ mepimtwon SucAeltoupylag Katd Tn xprion Kat mpLv kabapioete
TN OUOKEUN 1 amoBnKeVUOTE TN CUOKEUN LETA TN XPron.

* Mnv adrveTe TOTE TN CUOKEUN XWPLS emiBAedn katd tn xpnon.

® MnV LETOKLVEITE TIOTE TN CUOKEUN OTAV ELvValL EVEPYOTOLNUEVN N
e€akoAouBel va eival Leotr. EvepyomoloTte TN CUOKEUN Kol
TIEPLUEVETE PEXPL VOL KPUWOEL TIPLV TN UETOKLVAOETE.

* BeBalwbeite otL UTIAPXEL EMAPKNG EAEUOEPOC XWPOG YUPW OO TN
ouokeun (touAdyxiotov 10 cm), KaBwg KoL TAVW Ao TN CUCKEUN
(touAaxtotov 30 cm).

* Mépn tng cuokeung Ba {eotaBouv KATA TN Xprion Kal yla auTto To
AOyo kpatate mavra tn Aapr o0tav avolyete Kol KAELVETE TO KATIAKL.
* Mnv tonoBeteite Bopld AVTIKEIUEVO OTO KATIAKL YLO VOl
SLoTNPROETE TN CUOKEUN KAELOTH.

* BeBalwbeite 6tLTO VvEPO Sev €pxetal os emadr UE TIC BEpUEC
TAAKeC Pnolpatog katd tn Stapketa 1) Alyo HeTa tn xpron. emadn
HE vepO Ba umopouoe va MapopopdwoeL TIG MAAKES Pnolpatog .



Mnv ayyilete Tn CUOKEUN €AV EXEL TIECEL 0TO VEPO. AdalpéoTe
QUEOWG TO Buopa amod tnv npila. Mnv XpnOLUOTIOLELTE TTLaL TN
OUOKEUN.

KaBapiote tn cuokeun KaAd petd tn xprion (BA. «KaBaplopog kat
ocuvtipnon ).

Autn n ouokeun dev unopel va xpnotomnolnBet péow e€wtepikou
XPOVOSLOKOTITN ) LECW TNAEXELPLOTNPLOU.

Aettoupyia - Mevika
AuTn n ouokeur mpoopiletal Lovo yla
OLKLOKN XPAoN KaL OXL yLa ETAYYEALOTIKNA
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5. AvtlioAloOntika moda

Aewtoupyia - Xprion ywa mpwtn ¢popa

1. Apaipéote Tn cUOKELOOLA.

2. KaBapiote tig mAAKeS Pnolpatog yla va adalpECETE TUXOV
UTTOAE(paTA TTOU YImopEL va amopeivouv amnod tn dtadkaocia
kataokeung (BA. «KaBaplopdg kal ocuvtripnon»). ZTEYVWOTE TEC
KQAQL.

3. BaAte 1o Buopa otnv npila kat adnoTe Tt cuokeun cup cake
va (eotaBel. Auto Ba Slapkéoel mepimou 10 AemTd. HE TN
Bepuotnta Oa adalpeBel TuXOV oour cuoKeUAGLlag Ao TN
OUOKEUN.

e H ouokeun evdéxetal va ekmépmpet Alyo Kamvo Kal
XOPOAKTNPLOTIKN LUPWSLA OTAV TNV EVEPYOTIOLELTE YL TPWTN
dopa. Auto eivat pucLOAOYIKO Kol cUVTOUA Ba OTOUOTAOEL.
BeBawwBeite 6tL N cuokeun SLaBETEL EMapPKN QLEPLOUO.



Aewtoupyia - NpoBéppavon

1. TonoBetrote t0 Pig otnVv npila. Ta mhotikd dwta Ba avapouv
KoL n ouokeun Ba apyioel va Beppaivetal.

2. Mepuévete pexpL va avael n KOKKLVN TAOTIKNA Auxvia. Ol TAGKEG
Pnoipatog eival twpa otn cwotrh Bepuokpacia KoL N CUCKEU KAT
KEWK €lval ETOLUN yla xpnon.

Aettoupyia - oo ya BadAeg

1. NPOETOLUAOTE TO KOUPKOUTL E TN cuvTayn.

2. NpoBepuavete TN cuokeun onwg e€nyeitat otn «MpoBépuavon».
3. Aunavete Kat Ti¢ 800 MAAKEC PNoLUATOG. XPNOLLLOTIOL|OTE Ll
Bouptoa yla va anmAwaoete to AadL | To BoUTupo otnv enidpavela.
4. XwploTe To pelypa avw oo Tig GOPHEC OTNV KATW TTAAKO
PNnolpatog, Katd MPOTLUNoN HE Ula OKOUAQ CWANVWOEWV.

& Mnv XpnNOLUOTIOLEITE TTAQOTLK) OAKOUAQ, UImopEl
va AlWOoEeL Otav €pYeTal o emadr HE TIG TTAAKESG Pnoipatog.



5. WAoTe Ta KT KELK LEXPL VAL EXOUV TO ETULOUUNTO XPWHQL.

¢ O KOVOVLKOG XpOVOG TIpoETOLaoiag lval mepimou 6 Aemtad. MNa
& opolopopda podSLopEva KATt KELK UTTOPELTE VO YUPLOETE TA KELK KOl

va T PAOETE yLa ePLou 4 eTmA€ovV AenTa.

e Katd tn xprion, to Beppavtikd otolxeio Oa avael kat Ba

StatnpnOel otabepn n Beppokpacia tng mAdkag Pnoiparog. Kata

OUVETIELQ, N EVOEIKTIKNA Auxvia avaBeL emiong MEPLOTOOLOKAL.

6. Avolte Tn ouoKeun LOALG lvol ETOLUA TA KELK.

7. ADOLPEOTE TPOOEKTLKA TO KATT KELK LE TO OUUTIEPIAAUPAVOLEVO

TIPOUVL. TIPOCELTE VAL NV KATOOTPEYETE TNV AVTIKOAANTLKN

entotpwon.

8. MOALC Tedewwoete To Yoo adalpEate To Buoua amnod tnv

npida ko avoi€te TN CUOKEUN yla va KpUWOEL N MAAKa Pnoipatoc.

KaBaplopog kot cuvtipnon
AK0L90Lp'L0ts TN OUOKEUN HETA o KAOe xpron.

1. Apaipéote to dIG amo tnv mpila Kal adrioTe TN CUOKEUN va
KPUWOEL EVTEAWC.

2. KaBapiote 10 oidepo pe Eva vypo navi. Eav eival anapaitnto,
xpnotuormnotote Alyo uypo yla va kaBapioete to oidepo.
BeBawwBeite 0TL n uypacia dev ELOEPXETAL OTN CUCKEUN).

3. 2TEYVWOTE KAAQ TN CUOKEUN META TOV KOBapLoUO.

4. AmoBnKeVOTE TN CUOKEUH KOTT KELK

* BeBawwBeite 6tL T0 BUopa £xel adalpebel amod tnv npila mptv
kaBapioete Tn ouokeun.

® [oT€ unv xpnotlpomoleite SLafpwTLKA 1 KAOAPLOTLKA
KOOapLOTLKA 1 alYUned avtikeipeva (Omwe poxaipla rj okAnpEg
Bolptoe() yla va kaBaploete tn cuokeun



e MNoté unv Bubilete tn cuokeun, To kaAwdLlo tpododoaoiag
1o BUoHA 0TO VEPO R oTtoLodmote AAAo uypo.

TEXNIKA AEAOMENA
Taon: 220-240V ~ 50 / 60Hz
loxug: 1000W



