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ESPANOL

1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

- Lea atentamente estas instrucciones instrucciones y guardelas para futuras consultas o
nuevos usuarios.

- Siga atentamente estas instrucciones de seguridad cuando use el producto.

- Asegurese de que el voltaje de red coincida con el voltaje especificado en la etiqueta de
clasificacion del producto.

- No sumerja el cable, el enchufe o cualquier otra parte fija del producto en agua o cualquier
otro liquido. No exponga las conexiones eléctricas al agua. Asegulrese de que tiene las manos
completamente secas antes de tocar el enchufe o encender el producto.

ADVERTENCIA: si el producto cae accidentalmente en agua, desconéctelo inmediatamente.
iNo toque el agua!

- Inspeccione el cable de alimentacién regularmente en busca de dafios visibles. Si el cable
presenta dafios, debe ser reparado por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec para
evitar cualquier tipo de peligro.

ADVERTENCIA: no use el producto si el cable, el enchufe o la estructura presentan dafios o si

no funcionan correctamente, han sufrido alguna caida o han sido dafiados.

- No retuerza, doble, estire o dafie el cable de alimentacién. Protéjalo de bordes afilados
y fuentes de calor. No permita que el cable toque superficies calientes. No deje que el cable
asome sobre el borde de la superficie de trabajo o la encimera.

- El aparato no esta previsto para su operacién por medio de un temporizador externo o un
sistema de control-remoto separado.

- Apague y desenchufe la tostadora de la fuente de alimentacién cuando esté siendo usada y
antes de limpiarla. Tire del enchufe para desconectarla; no tire del cable.

- Este producto estd disefiado exclusivamente para uso doméstico. No es apropiado para usos
comerciales o industriales. No lo use en exteriores.

-Esteaparatoestadisefiado Unicamente paratostar pansin condimentar. No lo use pararealizar
otras funciones y siga las instrucciones descritas en este manual. No introduzca alimentos
hdimedos ni pan untado con mantequilla, mermelada, glaseado o cualquier otro condimento en
la tostadora, ya que podria causar incendios o humo o atascar el producto.

ADVERTENCIA: no inserte alimentos grandes u otros materiales inapropiados (papel de
aluminio, paquetes o utensilios de cocina) en la ranura de tostado; podria causar incendios o

descargas eléctricas.

- No retuerza, doble, estire o dafie el cable de alimentacién. Protéjalo de bordes afilados
y fuentes de calor. No permita que el cable toque superficies calientes. No deje que el cable
asome sobre el borde de la superficie de trabajo o la encimera.

- El aparato no estd previsto para su operacién por medio de un temporizador externo o un
sistema de control-remoto separado.

- Apague y desenchufe el producto de la fuente de alimentacién cuando esté siendo usado y
antes de limpiarlo. Tire del enchufe para desconectarlo; no tire del cable.

- Este producto esté disefiado exclusivamente para uso doméstico. No es apropiado para usos
comerciales o industriales. No lo use en exteriores.

-No use accesorios que no hayan sido recomendados por el fabricante, ya que podrian causar
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ESPANOL

lesiones o dafios.

-Elaparato no debe ser usado por nifios desde 0 hasta 8 afos. Este electrodoméstico puede ser
usado por nifios de 8 afios de edad y mayores de 8 afios si estan continuamente supervisados.
- Este electrodoméstico puede ser usado por personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o con falta de experiencia y conocimiento si estan supervisados o han
recibido instruccién concerniente al uso del aparato de una forma segura y entienden los
riesgos que este implica.

- Supervise a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el producto. Es necesario dar una
supervisién estricta si la envasadora estd siendo usada por o cerca de nifios.

-Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios de edad inferior a 8 afios.

- Situe el producto en una superficie seca, estable, planay resistente al calor.

-Desenchufe el producto inmediatamente si se observa fuego o humo.

- No deje el producto sin supervisién mientras esté en uso. Desenchufelo de la fuente de
alimentacién cuando acabe de usarlo o cuando abandone la habitacién.

- Se recomienda hacer pausas de 40 segundos tras cada uso.

- No intente reparar el producto por si mismo. Contacte con el Servicio de Asistencia Técnica
oficial de Cecotec.

- La limpieza y el mantenimiento del producto deben de realizarse de acuerdo con este manual
de instrucciones, para asegurar el correcto funcionamiento del mismo. Apague y desenchufe
el producto antes de moverlo o limpiarlo. Deje que se enfrie completamente antes de limpiarlo
o guardarlo.

- La limpieza y el mantenimiento de usuario no deben ser realizados por nifios.

-No lave la envasadora en el lavavaijillas.

- Guarde el producto y su manual de instrucciones en un lugar seco y seguro cuando no vaya a
ser usado.

- No se acepta ninguna responsabilidad sobre dafios o lesiones personales que tengan como
origen un uso inadecuado del producto o el incumplimiento de este manual.
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2.PIEZAS Y PANEL DE CONTROL

F
A
B
C
D
E
G

A. Espacio para el rollo: espacio para colocar el rollo de bolsas de vacio.

B. Cortador: corte la bolsa del tamafio que desee.

C. Juntainferior: hermetiza el drea de vacio y previene fugas.

D. Banda de goma: presiona la bolsa contra la banda de sellado.

E. Cdmara de vacio: el extremo de la bolsa debe ser colocado en la cdmara de vacio para su
correcto funcionamiento.

F. Banda de sellado: banda de sellado de 3 mm de ancho.

G. Boquilla de vacio: cuando use botes de vacio, tapones para botellas u otros accesorios
externos, inserte el tubo en esta boquilla. No bloquee la boquilla cuando use el producto.

H. Botén de apertura: presione los botones a ambos lados del producto para abrir la tapa del
productoy coger los alimentos envasados.
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ESPANOL

- Bot6n de modo: tiene dos posiciones (“Normal” y "Suave’/"Gentle"). Puede presionar el botdn
de modo para cambiar entre ambas posiciones. Use el moto “Gentle" para envasar alimentos
delicados. Puede controlar la presiéndevacioenlabolsapulsando “Seal" en cualquier momento.
Sise interrumpe la corriente, el producto volverd al modo predeterminado (“Normal”).

- Botén de comida: tiene dos posiciones ("Seco’/"Dry" y "Himedo"/"Moist"). Puede presionar
el botén de modo para cambiar entre ambas posiciones. Seleccione el modo de acuerdo al
tipo de comida que vaya a envasar. Si se interrumpe la corriente, el producto volvera al modo
predeterminado ("Seco”).

- Botes/Canisters: presione este botén cuando use botes para envasar al vacio.
-Marinar/Pickling: presione este botén para marinar comida usando ciclos de vacio. Conseguira
sabores intensos en poco tiempo.

-Vac/Seal: presione este botdn parainiciar el proceso de vacioy sellado (se recomienda realizar
pausas de 40 segundos entre usos).

-Seal: presione este botdn para sellar la bolsa y evitar excesos de presién que podrian aplastar
los alimentos delicados (se recomienda realizar pausas de 40 segundos entre usos).

- Stop: permite parar el proceso en cualquier momento.
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3. FUNCIONAMIENTO

Sellar

- Conecte el producto a la red eléctrica.

- Ponga el rollo de bolsas de vacio en su lugar, desenréllelo hasta la medida deseada y use el
cortador para cortar la bolsa.

-Inserte un extremo de la bolsa en la cdmara de vacio.

- Presione la tapa de la envasadora hasta que oiga el clic correspondiente al cierre.

- Presione el botdn "SEAL" y el led correspondiente se encenderd. Cuando el led se apague, el
proceso habra finalizado.

- Presione ambos botones de apertura para abrir la envasadora y extraer la bolsa sellada.

- Si desea sellar bolsas con liquidos en su interior, coloque la abertura de la misma entre la
cdmara de sellado y la banda de sellado.

Vacioy sellado

- Conecte el producto a la red eléctrica.

-Introduzca los alimentos que desee en la bolsa sellada.

- Limpie y aplane el extremo abierto de la bolsa; aseglrese de que no haya arrugas en dicho
extremo.

- Inserte el extremo de la bolsa en la cdmara de vacio. Aseglrese de que la bolsa no cubra la
boquilla de vacio.

- Presione la tapa de la envasadora hasta que oiga el clic correspondiente al cierre.

- Presione el botdn “VAC/SEAL" y el led correspondiente se encenderd. El proceso de vacio y
sellado se realizard automaticamente. Cuando el led se apague, el proceso habra finalizado.

- Presione ambos botones de apertura para abrir la envasadora y extraer los productos
envasados.

Botes

- Conecte el producto a la red eléctrica.

-Ponga los alimentos que desee envasar en el bote de vacio y cierre la tapa. Inserte uno de los
extremos del tubo en la boquilla de vacio, en el lado derecho del producto, y el otro extremo en
el agujero de la tapa del bote.

- Presione el botén “Canister” y el producto extraerd el aire del interior del bote, creando un
sellado estanco. Puede presionar el botén “Stop” en cualquier momento para parar el proceso.
El producto parard automaticamente cuando el proceso haya acabado.

-Desconecte el tubo de la boquilla de vacio y el agujero de la tapa del bote.

- Para extraer los alimentos del bote, presione el botén que se encuentra en la tapa y espere
unos segundos para abrir el bote.

Marinar

- Conecte el producto a la red eléctrica.
-Ponga los alimentos que desee envasar en el bote de vacio y cierre la tapa. Inserte uno de los
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extremos del tubo en la boquilla de vacio, en el lado derecho del producto, y el otro extremo en
el agujero de la tapa del bote.

- Presione el botén “Pickling" y el producto realizard ciclos de vacio para marinar los alimentos.
El producto parard automaticamente cuando el proceso haya acabado.

-Desconecte el tubo de la boquilla de vacio y el agujero de la tapa del bote.

- Para extraer los alimentos del bote, presione el botén que se encuentra en la tapa y espere
unos segundos para abrir el bote.

Consejos

1. No llene las bolsas en exceso, deje espacio suficiente para poder colocar el extremo de la
bolsa en la cdmara de vacio facilmente.

2. Aseglrese de que el extremo abierto de la bolsa no estd himedo. De ser asi, dificultaria el
sellado de la bolsa.

3. El envasado al vacio no puede sustituir la refrigeracién o congelacién por completo. Los
alimentos perecederos han de ser refrigerados o congelados.

4. Limpie y aplane el extremo abierto de la bolsa; asegurese de que no haya arrugas en dicho
extremo. De lo contrario habria dificultades para sellar la bolsa.

5. Para evitar arrugas en el sellado de alimentos voluminosos, estire la bolsa con cuidado
mientras laintroduce en el canal de vacio, y aguéntela hasta que la bomba comience a funcionar.
6. Precongele frutas y verduras escaldadas antes de envasarlas al vacio para obtener los
mejores resultados.

7.Se recomienda realizar pausas de 40 segundos entre usos.

8. Sino estd seguro de si la bolsa estd bien sellada, séllela de nuevo.

4.LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

1. Desconecte el producto antes de proceder con su limpieza.

2. No sumerija el producto en agua o cualquier otro liquido.

3. No use productos de limpieza abrasivos, ya que podrian dafiar la superficie del producto.

4. Limpie el exterior de la envasadora con un trapo humedo o esponja; use jabdn suave si fuera
necesario.

5. Para limpiar la cdmara de vacio, retire los restos de liquido o comida con papel de cocina.

6. Seque el producto antes de volverlo a usar.

5.RESOLUCION DE PROBLEMAS

El aire fué extraido de la bolsa pero ha vuelto a entrar

1. Examine el sello de la bolsa. Una arruga en la superficie de sellado podria causar fugas y
permitir la entrada de aire en la bolsa. Simplemente corte la bolsa por debajo del sello y vuelva
asellarla.

2. A veces, la humedad o sustancias de los alimentos (como jugos, grasa, migas, polvo, etc.) a
lo largo de la superficie de sellado evitan que el sellado sea correcto. Corte la bolsa entre la
cdmara de sellado y la banda de sellado y vuelva a sellarla.
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3.Sienvasa un paquete con alimentos afilados, la bolsa podria perforarse. Use una bolsa nueva
siesta presenta un agujero. Cubra los alimentos afilados con algiin material acolchado como el
papel de cocinay vuelva a envasarlos.

4. Si hay aire en la bolsa, podrian haberse generado gases naturales procedentes del interior
de los alimentos o de un proceso de fermentacién. Si esto ocurriera, la comida podria haberse
echado a perder y deberia ser desechada.

Labolsase funde
Sila bolsa se funde, la banda de goma podria haberse calentado demasiado. Espere al menos 5
minutos para que la envasadora se enfrie antes de envasar cualquier otro elemento.

Hay aire en la bolsa después del proceso

1. Asegurese de que el extremo abierto de la bolsa estd correctamente colocado en la cdmara
de vacio.

2. Examine si la bolsa tiene fugas. Selle la bolsa con aire dentro, sumérjala en agua y aplique
un poco de presién. Las burbujas indican la presencia de fugas; use una bolsa nueva si observa
burbujas.

3. Una arruga a lo largo del sello podria causar fugas y permitir al aire introducirse en la bolsa
de nuevo. Corte la bolsa por debajo de la superficie de sellado y vuelva a sellarla.

4. Las bolsas de vacio estan fabricadas con uniones laterales especiales, que estan selladas de
dentro afuera. Fabricar sus propias uniones laterales podria causar fugas y permitir la entrada
de aire.
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6. GUIA DE ALMACENAMIENTO

Guia de almacenamiento

ESPANOL

En frigorifico (5/2 °C) Sin vacio Envasado
Carneroja 3-4 dias 8-9 dias
Carne blanca 2-3dias 8-9 dias
Pescado 1-3 dias 4-5 dias
Carne cocinada 3-5dias 10-15 dias
Queso blando 6-7 dias 20 dias
Queso curado/semi 1-5dfas 60 dias
Fruta 5-7 dias 14-20 dias
Verduras 1-3 dias 7-10 dias
Sopa 2-3dias 8-10 dias
Sobras de pasta/arroz 2-3dias 6-8 dias
Postres cremosos 2-3dias 8 dias
Temperatura ambiente Sin vacio Envasado
(25/2°C)
Pan fresco 1-2 dias 8-10 dias
Pastas 4-6 meses 12 meses
Pasta/arroz crudo 5-6 meses 12 meses
Harina 4-6 meses 12 meses
Frutos secos 3-4 meses 12 meses
Café molido 2-3 meses 12 meses
Té a granel 5-6 meses 12 meses
Té para leche 1-2 meses 12 meses
En congelador (-18/2°C) Sin vacio Envasado
Carne 4-6 meses 15-20 meses
Pescado 3-4 meses 10-12 meses
Verdura 8-10 meses 8-24 meses
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7. ESPECIFICACIONES TECNICAS

- Referencia del producto: 04070

-Voltaje nominal: 220-240V~ 50Hz

- Potencia: 120 W

- Tiempo de sellado: 6-10 segundos

- Tiempo de sellado y vacio: 10-20 segundos
Presion: 0,8 bar

N.W.: 2,20 kg

G.W.:2,70 kg

- Made in P.R.C. | Disefiado en Esparia

8.GARANTIA Y SAT

Este producto tiene una garantia de 2 afios desde la fecha de compra, siempre y cuando se
conserve y envie la factura de compra, el producto esté en perfecto estado fisicoy se le dé un
uso adecuado tal y como se indica en este manual de instrucciones.

La garantia no cubrira:

- Si el producto ha sido usado fuera de su capacidad o utilidad, maltratado, golpeado, expuesto
a la humedad, sumergido en algln liquido o substancia corrosiva, asi como cualquier otra falta
atribuible al consumidor.

- Si el producto ha sido desarmado, modificado o reparado por personas no autorizadas por el
SAT oficial de Cecotec.

- Si laincidencia ha sido originada por el desgaste normal de las piezas debido al uso.

El servicio de garantia cubre todos los defectos de fabricacién durante 2 afios en base a la
legislacion vigente, excepto piezas consumibles. En caso de mal uso por parte del usuario el
servicio de garantia no se hara responsable de la reparacién. Si en alguna ocasién detecta
una incidencia con el producto, debe contactar con el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotecy hacer llegar la factura de compra del producto via e-mail.

sat@cecotec.es
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9. RECICLAJE DE ELECTRODOMESTICOS

La directiva europea 2012/19/UE sobre Residuos de Aparatos Eléctricos y Electrénicos
(RAEE) especifica que los electrodomésticos no deben ser reciclados con el resto de los
desperdicios municipales. Dichos electrodomésticos han de ser desechados de forma
[r— separada, para optimizar la recuperacién y reciclaje de materiales y, de esta manera,
reducir elimpacto que puedan tener en la salud humana y el medioambiente.

El simbolo del contenedor tachado le recuerda su obligacién de desechar este producto de forma
correcta. Si el producto en cuestién cuenta con una bateria o pila para su autonomia eléctrica,
esta deberd extraerse antes de ser desechado y ser tratada a parte como un residuo de diferente
categoria.

Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus
electrodomésticos y/o las correspondientes baterias, el consumidor deberd contactar con las

autoridades locales.
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EAAHNIKA

1. OAHTIEX AXDAAEIAY
TMapaxadeioBe va Stafdoete TPOTEKTIKA AVTEG TIG O8N YIEG TTPLY TN XPTION KAL VA TIG KPATHOETE yla

HEANOVTIKT) AvaQopd 1) yLa VEOUG XPTIOTEG.

-'O\eg o1 08nyieg ao@aleiag mpEmeL va TNPOVVTAL TPOCEKTIKA KATA T XP1ON TNG CUOKELTG.

- BePouwBeite 6t 1 Téon Siktvov Tatptdlet e TNV TAOT IOV AvaypAYETAL GTNV ETIKETA TG GUOKELTG.

- Mnv Bubilete To kaAdS10, T0 PVOUA T OTIOLOSHTIOTE N APALPODHEVO HEPOG TNG GLOKEVTIG O€ VEPO 1 dANO
VYpO, oUTe ekBETETE TIG NAEKTPIKEG CLVOEDELG 0TO VePO. BePatwbeite OTL Ta xépLa oaG eivan OTEYVA TIPLY
XELPLOTEITE TO PUCHA 1) EVEPYOTIOLDVTAG TN CUGKELT.

ITPOZOXH: E&v 1 ouokevr| méoet Tuxaia 0To vepo, amoouvSEaTe TV apécws. Mnv akovunioete 6To

vepo!

- EXéyxete TakTikd To kaAwdio pedpatog yia opatés PAaBes. Av To KAAWSIO eival KATECTPAUEVO, TIPEMEL Va

avtkataotabei and v emionun vinpeoia texvikng vrootpiEng tng Cecotec, Tpoketuévov va anopevydei

KkdOe eidovg kivduvog.

TTPOEIAOIIOIHEH: Mnyv xpnotpomoLeite tn ouokevr} edv To kaAwdio, To oopa 1} To mepifAnpa tov eiva

KATEOTPAPUEVO 1) HeTd amd Suohettovpyia 1) éxet méoet 1} €xet vtooTel {Npud pe omolovdNToTE TPOTO.

- Mnyv mepiotpégete, Myilete, atéhexog, ovte PAamTeTe To KaAAWSL0 TpoPodoaiag pe omolovdnmoTe TpOTO.
Ipootatebote To amod atxunpég dkpeg kat mnyEG Oeppuotntag. Mnv agrvete va ayyifet g Oeppég emedvetes.
Mnv a@rvete To KaOADOSIO Va KPEPAEL TTAVW ATO TNV AKPT| TNG ETLPAVELAG EPYATIAG 1) TOV TTAYKOV EPYATiAG.

- H ovokevn Sev mpoopiletar yia Aettovpyia pe eEwtepikd xpovodiakomtn 1 Eexwplotd ovotnpa
™mAexepiopov.

- ATIEVEPYOTIOWOTE KAl AMOCLVOEGTE T GLOKEVT AT TNV TTAPOXT) PEVUATOG OTaV OeV I XPIOLULOTIOLETE KAt
npty and tov kabaplopo. TpaPnte anod to @ig, Oxt amod 1o kaAwdio, yia va To anocvvdéoete and Ty mpila.
- H ovokevr avtr) mpoopiletat povo yia otkiokr xprion. Aev eivar katdnin yia epmopikn 1j fropnxavikn
xpnon. Mnv v xpnotponoteite oe eEwTepikong xwpov.

- Mnv xpnotpomoteite egaptipata mov Sev GLVICTOVTAL ATO TOV KATAOKEVAOTH, Kabdg evoéxeTal va
TIPOKANEGOVY TPAVHATIOHOVG 1) {nuiEs.

- H ovokevn 8ev mpoopiCetat yia xprjon and madid kdtw twv 8 etwv. Mmopei va xpnotpomnowmnOei amd matdid
nAkiag dvw Twv 8 eTwV, VTO TNV TPoVIOBET TNG GLVEXOVG eifAeyng.

- H ovokevn) avth Sev mpoopiletar yia Xprion amd dTopa pe HELwEVEG CWUATIKEG, aloOnTnpLakéG 1
TIVEVHATIKEG LKAVOTNTEG 1) ENAEYN eumelpiag 1) yviong, eKTog edv €xovv Sobei emiPheyn 1) odnyieg oxeTikd pe
TN XP1OT TNG OVOKEVHG Le AOPAAT TPOTIO and LITEVOVVO ATOUO Vi TNV ACPAAELL TOVG KAL VA KATAVOT|GOVY
TOUG OXETLKOVG KIvdhVoug.

- EAéyEte ta pukpd mawdid yia va efaiwdeite 61t Sev maifovv pe tn ovokevn. H otevn emipheyn eivau
AMAPALTH TN OTAV 1] CVOKELT) XPNOLHOTIOLELTAL ATd TTAUSIA 1) KOVTA OE AV TA.

- Kpatrjote ) ovokevn] kat 1o kahwdto pakpid amd moudid KATw Twv 8 eTwV.

- TonoBetroTe TN cvokeLn) o€ oTeEYVT, oTabepr), eminedn, avBektikr oTn BeppudTnTa EMPAVELQ.

- ATIOOVVSEOTE T1) GLOKELT] APEOWG EAV TIAPATNPIOETE PWTLA 1) KATIVO.

- Mnv a@rjvete Tr 6uOKeLT) XWPIG EMTHPNON KATA TN XPTIOT. ATOCLVOESTE TN A6 TO PEDHA OTAV TENELWOETE
™ Xpnon g 1} 6tav Pyeite anod to dwydrtio.

- Zuviotwvtal tadoelg 40 Sevtepoléntwy petd and kabe xprjon.

- Mnv emixelproeTe va eMOKEVAOETE POVOL 0aG TN oVokeLT. EmikotvwvioTe pe Ty emionun vinpeoia
texyikng vrootrpiEng g Cecotec yla ovpPovlés.
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EAAHNIKA

- O kaBaplopog kal 1) GLVTHPNOT TPETEL VAL TIPAYHATOTOLOVVTAL CUUPWVA LE AVTO TO YXELPISLO 08N YLDV
yia va BePatwbeite 0Tt 1) ovuokevr AetTOVpyel CWOTA. ATEVEPYOTIOOTE KAl ATTOCLVOEGTE T1) GVOKEVT| TIPLV
™V HeTakvioete kat kabapioete.

- Ta kaBrikovta kabaplopod kat cuvtrpnong Sev pémet va ekteAodvrat and matdid.

- Mnv mA€VeTe TN GLOKELT] O€ TALVTIPLA TUATWV.

- QuAa€te TN GLOKELT KAl TO EYXELPISIO OON YWY Ot 0PN KaL GTEYVO [EPOg dTav Sev xprotpomnoteitaL

- Aev viidpxet kapio vBOVN ya ToXOV {Npid 1} cwpatikég PAaPeg mov TpoEpxovTaL and kakn xpron 1 un
OLUUUOPPWOT) U AVTO TO eYXeLPiSLo 0dnyLwV.

2.MEPH KAI ITINAKAZX EAEI'XOY

F
A
B
C
D
E
G

. Xdpog polol: Xwpog yia va TomoBeTiioeTe TO POAO KeVOD.
. Kogtng: Koyte v toavta oe onotodfimote péyebog embupeite.
. Xapn\otepn @hdvtla: kheivet TV TEPLOXT| KEVOV Kal ATOTPETEL TIG SLappoés.

. EXaotikd xeilog: miédet tnv Todvta mpog ta k&tw oTr papdo oteyavomoinane.

m O 0w >

. ®dlapog kevol: H dkpn g todvtag mpémnet va tomobeteital péoa oto Bdlapo kevov yla owoTr

Aettovpyia.

F. Mnapeg oteyavomoinong: papdo oteyavomnoinong mhdtovg 3 mm.

Sealvac Steel | 15



EAAHNIKA

G. Akpo@valo kevob: OTav xpnotpomoteite e§wtepikd Soxeia kevov, mwpata gradwv i dMa e§aptiuata,
TOTIODETNOTE TOV EVKAUTTO CWATVA GE AVTO TO aKkpoPLGLo. Mnv epnodilete To akpo@voto dTav
XpnotpomoLeiTal.

H. Kovpni anelevbépwong: matiote Ta Kovumid anelevbépworng kat oTig §0o mMAevpés yia va avoifete

OVOKeLT Kat va PYAAETE TO OPPAYIOUEVO @AYNTO.

1. Kovpmi Aertovpyiag: éxet Svo Stagopetikég pubuioeis ("Kavovikn" kat "Analn"). Mrmopeite va matnoete
70 kovpuTi Aettovpyiag ya va alkdEete Tig puBpicers. Xpnowpomnotote tnv analn Aettovpyia ya Ta Aentd
TpoQIa. Mmopeite va xelpileote xetpokivita o kevo péoa otnv TodvTta mélovrag to "Seal” ava mdoca
otuypn. Av Siakomei ) tpogodoaia, n cvokevn Ba emotpéyet oty mpokabopiopévn Aettovpyia "Kavovikn'".
2. Kovpmi tpogipwv: £xet Svo Stagopetikég pubuioeis ("Enpo” kat "Yypo"). Mmnopeite va matoete To Kovpuri
Tpo@ipwy ya va alld&ete Tig puBpioeis. EmhéEte tn pvBuion avaloya pe Tov THTO TwV TPOPipwy Tov
npénel va StatnpnBovv. Av Stakomei nj tpogodooia, ) cvokevn) Ba emoTpéyel oty TpokabopLopévn
Aertovpyia "Enpo”.

3. Kovrti: matrjote avtd To kovpmi dtav xpnotpomnoteite Soxeia kevod.

4. Awtiipnon og AAun: TATHOTE AVTO TO KOVTI VI VA HAPLVAPETE T TPOPLUA XPTOLHOTIOLWVTAG KUKAOVG
Kevov. Oa UTOPEiTE Vo TTAPETE EVTOVEG YEVOELG 0€ GUVTOHO XPOVIKO SLdoTnua.

5. Kovurni Vac / Seal: matiiote avtd o kovpmni yia va Eekivijoete ) Stadikacio GKOUToUATOG Kat 0QPAYIoNG
(ovvicTwvtal Tavoelg 40 SevTepoémTwy peTd anod kabe xprion).

6. Kovumi o@pdytong: matnote avtd TO KOVUTI yla Vo 6QpayioeTe TV 6akoDAa Kat Vo ano@UOyeTe TV
vmepTieon, i omoia unopei va cuvONiyet pakakd Tpo@Ia (CuVicTWVTAL peTd and kabe xprion ot madoelg 40
SevtepoAénTwy).

7. Kovpmi Siakomiic: emtpénel 6to xpriot) va otapatioet T dtadikacia avd maoca oTrypr).
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3. AEITOYPTIA
IOPATIAA

- Zuv8€oTe TN GLOKELT).

- TomoBetioTe TOV KUAVSPO KevoD aTn Béon Tov kat EedmAwaoTe Tov oe omotodnmote péyeBog Béhete kat
XPNOLUOTIOOTE TOV KOTITN Yl VAL KOWETE TNV TOAVTAL.

- Eloayete éva dvorypa tng cakovlag péoa oto Bdhapio kevov.

- ITiéoTe TPOG Tt KATW TO KAAVppA HEXPL VO AKOVUTTGOLY ot YAwTTIOES kaw 0Tig Vo mhevpég otn Béom Tovg.
- Tatrote to kovpri "SEAL" kat n) Avgvia LED 6a avdyet. Otav n LED ofnoet Eavd, n Stadikacio
oloKkAnpwOnke.

- ITatrote kat Ta §Vo kovpmia anelevbépwong yia va avoifete tn cvokevr) kat PyaAte T o@payLopévn
ToavTa.

- Edv Béhete va oppayicete 0akobAeG OV TiepIEXOVY LYPA, TOTOOETAOTE TO AVOLYHA TNG CAKOVAAG HETAED
Tov Bakdpov kevov kat TG pdpdov oTeyavomoinong.

VAC/Z®PATIZH

2vVvEaTe TN CLOKELT.

- TomoBetnote Ta avtikeipeva ov OéAete va Statnprioete péoa 0T CYPAYLOUEVT) TOAVTA.

- KaBapiote kat 101d0Te T0 dvorypa g oakodAag. BeParwbdeite 611 dev vtapyovv putideg 6To Avorypa.

- Elodyete To dvotypa tng cakodAag péoa ato Bdlapo kevov. Befaiwbeite 6Tt ) oakovla Sev kakvmtet To
AKPOPLOLO KEVOD.

- TTiéote mPog Ta KATW TO KAAVHPA HEXPL VA AKOVUTIOOVY Ot YAWTTISeG Kat 0Tig Vo mAevpég atn Béon Toug.
« IIiéote o MANkTpo "VAC / ZPPATIZH" kau n Avyvia LED Oa avdyer. H oakovla Ba okovmiotel kat
oppaytotet avtopata. Otav n Avyvia LED ofrioet, n Staducacia odokAnpwdnke.

- TTatroTe Kat Ta §V0 KOVpTILA aTEAELOEPWOTG YL VAL AVOIEETE TN CLOKEVT| KAl AQAUPEDTE TA CPPAYLOPEVAL
ototxeia.

AOXEIA

- XUVEOTE I GLOKELT).

- Bd\te Ta TpO@La IOV TIPETIEL VA OPPAYLOTOOY péda oTo Soxeio Kat kAeioTe To kamakt. TomoBetiioTe To éva
AKPO TOV CWATVAL GTO AKPOPVGLO KEVOD OTO TIAAL TNG CUOKEVTG KAt TO AANO &KpPO HEGA OTNV OTI| GTO KATIAKL
Tov doyeiov.

- Tatrote to "Aoxeio" kat i) cuokevr) Ba avapporioet Tov agpa anod To Soxeio, SnpovpydvTag pa
agpoaTeyr oppayLon. Mmnopeite va natioete "Atakonn" omoladiToTe GTIYN Yl Vo OTAUATHOETE TN
Sradikacia. H ovokevn} Ba otapatroet avtopata 6tav olokAnpwbei n Stadikaoia.

- Aoovvd£0TE TOV EDKAUTTO WA VA TOGO ATIO TO AKPOPHOLO KEVOD OGO Kat Amtd TNV 07| 0TO KATAKL TOV
Soyxeiov.

- T v apatpéoete Ta avTikeipieva and to Soxeio, TéoTe TO KOLUTE 0TO Kamdkt Tov kat avoifte To Soxeio

péoa oe Aiya Sevtepolenta.
AIATHPHXZH XE AAMH

- - Zuvdéote Tn ovokevr).

- Bd\te Ta TpoO@Iua va paptvaptotody péca oto doxeio kat kAeiote To kamakt. TomoBetnote To éva dkpo Tov
OWATVa 0TO AKPOPVOLO KEVOD 0TO TAAL TNG CVOKEVTG Kat To AANO dkpo puéoa TNy O 6TO KATAKL TOV
Soyxeiov.

- IIiéote 1o "Alatiipnon oe dun" kat 1 ovokevr| Ba xpnoipomoLoeL KUKAOVG KEVOD YLat VoL HapLvapeL Ta
TPOPIUA.
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H ovokevr| Ba otapatioet avtopata 6tav ohokAnpwdei n Stadkaoia.

- ATIOOVVSEOTE TOV EVKAUTTO CWATVA TOOO ATIO TO AKPOPVOLO KEVOD 00O KAl ATO TNV OTN) 0TO KATIAKL TOV
Soyxeiov.

- T vo agatpéoete Ta avtikeipeva and to Soxeio, MEGTE TO KOVUT 0TO KATAKL TOV Kat avoi§te To doxeio

péoa og Aiya devtepolemnta.
XPHXIMEXZ XYMBOYAEX

1. Mn mapayepilete Tic GaKOVAES, APIVETE APKETO XWPO GTO AVOLYHA THG CAKOVNAG £TOL DGTE VAL PITOPEL Vat
tomoBetnBei edkola aTo B&apo kevov.

2. BefawwBeite 0Tt TO dvorypa tng oakovlag Sev eivat vypd. Mnopei va givat SOoKOAO va o@payloTei pia
vypr| oakovAa.

3. H o@payton kevov dev pmopel va avtikataotrioet TAfpwg v yo&n kat v katayvén. Ta avoddotpa
TpoQIpa Tpémel va StatnpnBodv oe Yyuyeio 1 va katayvxBoiyv.

4. KaBapioTe kat 1oudote 10 dvorypa tng oakovlag. fefatwbeite 61t Sev viapyovv {dpeg oo dvorypa.
AlagopeTikd, evoexeTat va vidpxovv SUOKOAIEG 0TI GPPAYLOT TNG CAKOVAAG.

5. T va ano@iyete Ti¢ {Apeg TN 0QPAYION TIOL APopd OYKWAN avTIKe{eva, TEVTWOTE Eha@pd TN cakodAa
EVW TNV £10ayeTe 0T0 OANapo KevoD kat KpATHOTe TNV UéXpL va apxioel va Aettovpyei  avtiia.

6. ITpokataydEte GpovTa Kat AaaVIKd TPLY TNV LTIO KEVO CUOKEVAGIA TOVG Yio KAADTEPA amoTeAEopATAL.
7. ZovioTovTat Tavoels 40 SevTepoAEnTwY HeTd and kabe xpriom.

8. Edv Sev eiote oiyovpol av i) cakodAa cag fTav Kakd o@paylopévn 1 oxL, o@payiote Eavd v toavra.

4. KAGAPIZMOX KAI ZYNTHPHEH
L. TIptv amd tov kabaplopd anoovvdéoTe TAVTA T GLOKELT).
2. Mn BuBilete ) ovokevr} oe vepd 1} N0 LYPO.
3. Mnv xpnowomoteite Aetavtikd kaBapiotikd, ylati 8a pmopovoav va mpokalécovy (N otnv emeaveta
TNG OLOKEVTG.
4. ZkovTtioTE TO §WTEPIKO UEPOG TNG CVOKELNG e Eva LYPO Tavi 1} ogovyydpt. Eav xpetdleta,
XPNOHOTIOOTE {TTLO GATOVVL.
5. T'a va kaBapioete To Bdhapo kevov, okovmioTte kdbe @aynto 1} vtoAeippata vypob pe xapti kovlivag.
6. ZTeYVMOOTE TIPOCEKTIKA TPLV TT) XPTOT).

5. ANTIMETQIIIZH

ITPOBAHMATON

O aépag amoppo@ndnke ano Tnv Toavrta, ald Twpa éxet enaveioaydei

1. E€etdote T o@payton tng cakovAag. Mia {dpa KaTd PiKoG TG 0@pdyLong Hnopel va tpokaléoet
Stappon kat va emitpéyel oTov aépa va etoéABet 0T cakovAa. ATAG KOYTE TNV TOAVTA KATW amtd T
o@payton kat Eavaogpayiote .

2. Mepikég gopég 1) vypaocia i) To VAIKO Statpo@nig (6mws Xvpol, ypaoa, yixovAa, okovn K.AT.) KATd
UKoG TNG o@paylong epmodilel T owoth o@pdylon g cakovlag. Koyte tnv 1odvTa kdtw and
O@PAYLOT, GKOLTIOTE TNV ECWTEPLKI] KOPLPT) TNG CAKOVAAG KAl OYPAYIOTE TI).

3. Av Tuliyete pia ovokevaoia pe agunpd £18n @aynTov, ) Todvta pnopei va éxel TpumnOei.
Xpnotpomotote pia véa Toavta av vrapxel Tpoma. Kalbyte ta axunpd tpo@upa pe €va palakd
ATOPPOPNTIKO VALKO, OTIws Xapti kovlivag, kat ogpayiote Eavd Tn cakovAa.

4. Eav vmdpyet aépag oTnv cakovla, umopei va £xet ovpPei {opwon 1 anedevbépwon Quokwy agpiwv
anod To cwTePIKO TV TpoPipwy. Edv ovpPei avto, 1o payntod pmopei va éxet apyioet va xaldet kat

TIPETEL VAL ATTOPPIMTETAL.
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H todvta AMibver

Av 1 oakovAa Awoel, To Xeilog Tov ehaoTikov pnopei va éxet yivet mohb Leoto. ITepiuévete TovAdxioTov 5

AETITA Y1 VAL KPUWOEL 1| CLOKEVT] TTPLY GUOKEVACETE AANO OTOLXEO.

Tinota dev cvpuPaiver otav tpoonadeite va 6KOVTICETE TNV GVOKEVATIA

1. EAéyEte av o kahwdio Tpopodoaiag eivat cwotd ouvdedepévo atnv mpila.

2. EAéyEte av o kahwdio Tpopodoaiag eivat kateoTpapévo.

3. EXéyEte edv hertovpyei ) mpila ouvdéovtag pia &AAn cvokevr).

4. Befawwbeite 0Tt ot yAwtTideg 0T0 KAAVUPA EIVAL CWOTA ATPANLOHEVEG.

5. BePawwbeite 6Tt 1 cakovAa eivat cwotd Tomobetnpévn péoa oto Odhapo kevo.

6. A@rjoTe Tn ovoKeVT) va kpumoet yla 40 Sevtepdenta pty T Xpnotpomomoete Eavd.

7. ZnHeiwon: yla va aro@hyeTe TV uiepOépUavon TG CLOKELNG, APIOTE T CVOKEVT] VA KPLWOEL Yia 40

SevtepOlenta ueTakh XprioEWY KAl KPATHOTE TO KANDHIA avotTO evd YoXeTaL.

Ymapxel axopn agplopds oty Toavta petd t Stadikacia

1. BeBatwBeite 6TL TO dvorypa TG TodvTag eivat Tomobetnpévo & ohokAfpov pésa ato Bdhapo kevol.

2. EAéyEte edv 1) oakobAa xet Sappoés. Zppayiote v pe aépa, Pubiote Tn ot vepod kat aoknote mieon. Ot
Puoahideg kaBloToVV oagn TNV Tapovaia SLappPowy. XPNOOTOOTE [ia VEX TOAVTA AV ELPAVITTOVV
@uoahideg.

3. Mia {dpa oTnv TOAVTA KATA KOG TNG OPPAYIONG urtopel va Tipokahéoet Stappor Kat va emtpéyel TNV
eloodo agpa, amhd kOYTE TNV TOAVTA KATW antd TN oQpdyton kat Eavacepayiote .

4. Ot akovAeg kataokevalovtar pe eldiicés TAELPLKEG pagés, ot omoieg oppayiovrat uéxpt To ewtepikd
axpo. Kavovtag Tig Sikég oag pageg pmopei va mpokaéael Stappor) kal va emTpéyet TV eicodo aépa.
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6. OAHIOX
AITIOOHKEYXZHX
270 Yoyeio (522 °C) No vacuum Vacuum sealer
Kokkivo kpéag 3-4 uépeg 8-9 pépeg
Aevko kpéag 2-3 uépeg 8-9 uépeg
Yapt 1-3 pépeg 4-5 pépeg
Mayetpepévo kpéag 3-5 pépeg 10-15 pépeg
Maako topt 6-7 pépeg 20 pépeg
ZKkAnpo / nuiokAnpo tupi 1-5 pépeg 60 pépeg
Dpovta 5-7 pépeg 14-20 uépeg
Aayavikd 1-3 pépeg 7-10 uépeg
Yovma 2-3uépeg 8-10 pépeg
Zvopapikd/vroeippata puliov 2-3 pépeg 6-8 pépeg
Emdopmia pe kpépa 2-3 uépeg 8 pépeg
GEPPOF;; Zi;f(t_o)paﬁov No vacuum Vacuum sealer
Dpéoko Ywpi 1-2 pépeg 8-10 uépeg
Mmokota 4-6 prveg 12 pryveg
Apayeipevta fopapikd/Polt 5-6 pnveg 12 pryveg
Alebdpt 4-6 prveg 12 pryveg
Anognpapéva gpovta 3-4 prjveg 12 prveg
Aleopévog kageg 2-3 unveg 12 unveg
Losse Toa 5-6 urveg 12 pnveg
Todt pe ydha 1-2 prjveg 12 pryveg
210 katayvktn(-18 x 2°C) No vacuum Vacuum sealer
Kpéag 4-6 prjveg 15-20 prjveg
Yapt 3-4 prjveg 10-12 pryveg
Aayavikd 8-10 urveg 8-24 pnveg
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7. TEXNIKEX AEIITOMEPEIEZ

- Avagopd tpoiovtog: 04070

- OvopaoTiki Téon: 220-240V ~ 50 /
60Hz

-Toxoc: 120 W

- Xpovog o@pdytong: 6 ~ 10 Sevtepdhenta

- VAC / xpovog oteyavomnoinong: 10 ~ 20
Sevtepolenta

- Toxvg kevov: 0,8 bar

"N.B .:2.20kg

-G.W .:2,70kg

« Kataokevaopévo oty P.R./Zxedaopévo oty Ionavia

8. YIIHPEXIA EITYHXHX KAI TEXNIKHZX YIIOXTHPIZHX
To mpoidv autd eival pe yyonor yia 2 xpovia amod v nuepoprnvia ayopds, epocov éxet vroPAndei n anodedn
ayopag, To TPoidV BpickeTal o APLOTN PUOIKT) KATAOTAOT) Kot €xel xprotpomnombel owotd, omws efnyeitat oto

Tapov eyxelpidio odnylwv.

H eyyvnon Sev kahvmtet Tig akoAovbeg mepImTwoels:

+ To mpoidv éxet xpnotpomownBei yia okomovg dAovg and ekeivovg ov TpoopiovTat ya avto, £xel
xpnotporonBei kata Aabog, xtumnOei, ektedel oe vypaoia, PuBioTei oe VYPEG 1) SlaPpwTikég ovaieg, kKabwg Kkat
omnotodrmote Ao o@dhpa ov pnopei va anodobei otov meAdT.

« To mpoidv éxer amoovvappoloynBei, tpomonombei ) emokevaoTei and dtopa mov Sev éxovv egovatodotnOei and
TV enionun vinpeoia Texvikng vootnpEng g Cecotec.

+ BAdeg mov ogeilovtan oTnv kavovikry @Bopd Twv egaptudtwy Tov, Aoyw Xprong.

H vrmpeoia eyydnong kaAdmtet OAa Ta KATAOKEVAGTIKA ENATTWHATO TG CLOKELTG 0AG yla 2 Xpovia, PAoeL TG
Loxvovoag vopobesiag, ekTOG amd Ta avaA®otpa uépn. Te mePIMTwon Kakng Xpriong, 1 yyovnon dev woxvel. Eav oe
0TOLOdNTTOTE OTpElo EVTOTIOTEL KATIOLO GPAALLQ, ETUKOLVWVIOTE PE TNV ETHONN VTN PETia TEXVIKNG VTIOOTHPENG
6 Cecotec kau oteilte pag v anoddedn ayopds péow nhextpovikod taxvdpopeiov ot SiebBuvon:

sat@cecotec.es

9. ATIOPPIYH ITAAAION HAEKTPIKON XY2XKEYQON

H evpwnaikn odnyia 2012/19 / EE yua ta AnopAnta Hhektpikod kat Hextpovikod E§omAiopon
(WEEE), Stevkptvilet 0Tt ot Tal€G OlKiakeG NAEKTPIKEG CLOKEVEG Sev TipETeL va amoppimTovTal
HE T KAvoVIKA aoTikd amoppippata. Ot TaliéG ouokevég TPEMeL va GLANEYOVTAL XWPLOTA,
EE  poketpévov va PektioTonomBei n avakTnon Kat 1 avakbKAwoT TwV VAIKOV TOV TEPLEXOVY Kol
va pewwdei o avtiktumog oty avBpwmivn vyeia kat To TeptBAAlov.
To Sieypappévo oouforo "tpoxo@dpog kadog" aTo mpoidv cag vrevBupilel TV VIOXPEWaT| oag va StabéceTte
owoTtd T ovokevl}. Edv To mpoidv Siabétel evowpatwpévn unatapia f xprowonotei pratapies, Oa mpémet
va agatpebei and T ovokevn) kat va anopprpBei katdAAnia.
O1 KATAVAAWTEG TIPETEL VAL ETUKOLVWVODV LLE TIG TOTIKEG APXEG 1) TOVG EUTTOPOVG ALAVIKIG TIWANONG Yiat

TANPOQOpieg OXETIKA e TN 0woTh S1dBeon TAALDY GLOKEVDV 1) / KA TWV UTATAPLDY TOVG.
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1. INSTRUCTIONS DE SECURITE
Veuillez lire attentivement ces instructions et les garder pour de futures consultations ou de
nouveaux utilisateurs.

- Suivre attentivement ces instructions de securité lorsque vous utilisez le produit.

- Assurez vous que le voltage du réseau coincide avec le voltage spécifique sur l'étiquette de
classification du produit.

-Ne pas submerger le cable, la prise ou toute autre partie du produit dans l'eau ou autre liquide.
Ne pas exposer les connexions électriques a l'eau. Assurez vous que vous avez bien les mains
completement seches avant de toucher la prise ou d'allumer le produit.

AVERTISSEMENT : Si le produit tombe accidentellement dans l'eau, déconnectez le
immédiatement. Ne pas toucher l'eau.

- Inspectez le caéble d'alimentation régulierement pour vérifier s'il n'y a pas de dommages
visibles. Si le cable présente des dommages, il doit étre réparé par le service d'assistance
technique officiel de Cecotec pour éviter tout type de danger.

AVERTISSEMENT : Ne pas utiliser le produit si le cable, la prise ou la structure présentent des

dommages ou s'il ne fonctionne pas correctement, s'il a pu souffrir d'une chute ou a été endommagé.

- Ne pas tordre, doubler, étirer ou endommager le cable d'alimentation. Le protéger des bords
pointus et des sources de chaleur. Ne pas laisser le cable toucher des surfaces chaudes.Ne pas
laisser le cable pendre sur le rebord de la surface de travail.

- Lappareil n'est pas prévu pour l'utilisation via un minuteur externe ou un systéme de controle
a distance séparé.

- Eteignez et déconnectez le produit de la source d'alimentation lorsqu'il a été utilisé ou avant
de le nettoyer. Tirez depuis la prise pour le déconnecter, ne pas tirer le cable.

- Ce produit est concu exclusivement pour un usage domestique. Il n'est pas approprié pour un
usage commercial ou industriel. Ne pas utiliser en extérieur.

-Ne pas utiliser des accessoires qui n'aient pas été recommandés par le fabriquant, puisqu'ils
pourraient causer des lésions ou des dommages.

- Lappareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de 0 a 8 ans. Cet électroménager peut étre
utilisé par des enfants de 8 ans ou plus s'ils sont sous surveillance.

- Cet appareil peut étre utilisé par des personnes avec capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou des personnes ayant un manque d'expérience ou de connaissances si
elles sont supervisées ou si elles ont recu des instructions concernant l'usage de l'appareil de
maniéere slre.

- Supervisez les enfants pour vous assurer qu'ils ne jouent pas avec le produit. Il est nécessaire
de les surveiller s'ils ne courent aucun danger durant l'utilisation du produit.

- Maintenez l'appareil et soncable hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

- Situez le produit sur une surface seche, stable, plate et résistante a la chaleur.

- Deébranchez le produit immédiatement si vous observez des flammes ou de la fumée.

- Ne pas laisser le produit sans surveillance durant l'utilisation. Le déconnecter de la source
d'alimentation lorsque vous avez terminé de l'utiliser ou lorsque vous quittez la piece.

-Ilest recommandé de faire des pauses de 40 secondes apres chaque utilisation.
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- N'essayez pas de réparer le produit vous méme. Contactez le Service d'assistance technique
officiel de Cecotec.

- Le nettoyage et le maintien du produit doivent étre réalisés en accord avec ce manuel
d'instructions, pour assurer le correct fonctionnement de celui-ci. Eteignez et débranchez le
produit avant de le bouger ou de le nettoyer.

-Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants.

-Ne pas laver l'emballeuse avec le lave vaisselle.

- Gardez le produit et son manuel d'instructions dans un lieu sec et sOr lorsqu'il n'est pas utilisé.
- Nous n'acceptons aucune responsabilité sur les dommages ou lésions personnelles qui ont
pour origine une utilisation inadaptée du produit ou un non respect des instructions du manuel.

2. PIECES ET PANNEAU DE CONTROLE

F
A
B
C
D
E
G

A. Espace pour le rouleau: espace pour installer le rouleau de sacs sous vide.

B. Coupeur: coupe le sac au format désiré.

C. Union intérieure: hermétise la surface de vide et prévient des fuites.

D. Bande en caoutchouc: pressione le sac contre la bande de scellage.

E. Caméra de vide: l'extrémité du sac doit étre installée sur la caméra de vide pour son correct
fonctionnement.

F. Bande de scellage: bande de scellage de mm de large
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G. Embout de vide: Lorsque vous utilisez des bocaux sous vide, des bouchons pour bouteilles ou
autres accessoires externes, insérez le tube dans cet embout. Ne pas bloquer l'embout lorsque
vous utilisez le produit.

H. Bouton d'ouverture: appuyez sur les boutons des deux cotés du produit pour ouvrir le
couvercle du produit et prendre les aliments emballés.

- Bouton de mode: posséde deux positions (“Normal” et “doux’/"Gentle").Vous pouvez appuyer
sur le bouton de mode pour emballer les alimets délicats. Vous pouvez contréler la pression de
vide dans le sac en appuyant sur "seal" a n'importe quel moment. Si l'alimentation s'interrompt,
le produit reviendra au mode prédéterminé. (“Normal").

- Bouton de repas: posséde deux positions ("Sec"/"Dry" et "humide"/"Moist"). Vous pouvez
appuyer sur le bouton de mode pour changer entre deux positions. Sélectionnez le mode en
fonction du type d'aliment que vous allez enballer. Si le courant se coupe, le produit reviendra
au mode préétabli. ("Sec").

-Bocaux/Canisters: appuyer sur ce bouton lorsque vous utilisez des bocaux pour emballer sous
vide.

- Mariner/Pickling: Appuyer sur ce bouton pour mariner des aliments en utilisant des cycles de
vide. Vous obtiendrez des saveurs intenses en peu de temps.

- Vac/Seal: Appuyez sur ce bouton pour inicier le processus de vide et le scellage (il est
recommandé de réaliser des pauses de 40 secondes entre chaque utilisation,)

- Seal: Appuyez sur ce bouton pour sceller le sac et éviter des exces de pression qui pourraient
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écraser les aliments délicats (il est recommandé de réaliser des pauses de 40 secondes entre
chaque utilisation).
- Stop: Permet d'arréter le processus a n'importe quel moment.

3. FONCTIONNEMENT

Sceller

- Connectez le produit au réseau électrique.

-Mettre le rouleau de sacs sous vide a l'endroit indiqué, le dérouler jusqu'a la mesure désirée et
utiliser le coupeur pour couper le sac.

- Insérez une extrémité du sac dans la caméra de vide.

- Appuyez sur le couvercle de l'emballeuse jusqu'a entendre un clic correspondant a la
fermeture.

- Appuyer sur le bouton “SEAL" et la LED correspondante s'allumera. Lorsque la led s'éteint, le
processus sera finalisé.

- Appuyez sur les boutons d'ouverture pour ouvrir 'emballeuse et extraire le sac scellé.

- Si vous souhaitez sceller des sacs avec liquides a l'intérieur,installez l'ouverture entre la
caméra de scellage et la bande de scellage.

Vidage et scellage

- Connectez le produit au réseau électrique.

- Introduire les aliments souhaités dans le sac scellé.

- Nettoyez et aplatissez l'extrémité ouverte du sac; assurez vous qu'il n'y a pas de plis sur
'extrémité.

-Insérez l'extréme du sac sur la caméra de vide. Assurez vous que le sac ne couvre pas l'embout
de vide.

- Appuyez sur le couvercle de l'emballeuse jusqu'a entendre un clic correspondant a la
fermeture.

- Appuyez sur le bouton "VAC/SEAL" et la LED correspondante s'allumera. Le processus de vide
etdescellage seréaliseraautomatiquement. Lorsque la LED s'éteint, le processus se terminera.
- Appuyez sur les 2 boutons pour ouvrir l'emballeuse et extraire les produits emballés.

Bocaux

- Connectez le produit au réseau électrique.

- Mettre les aliments que vous souhaitez emballer dans le bocal a vide et fermer le couvercle.
Insérez une des extrémités du tube dans l'embout de vide, sur le c6té droit du produit, et l'autre
extréme dans le trou du couvercle du bocal.

- Appuyer sur le bouton “Canister” et le produit extraira l'air a l'intérieur du bocal, en créant un
scellage. Vous pouvez appuyer sur le bouton “Stop" a n'importe quel momento pour arréter le
processus. Le produit s'arrétera automatiquement lorsque le processus prendra fin.

- Déconnecter le tube de l'embout de vide au trou du couvercle.

- Pour extraire les aliments du bocal, appuyez sur le bouton qui se trouve sur le couvercle et
attendez quelques secondes pour ouvrir le bocal.
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Mariner

- Connecter le produit au réseau électrique.

- Mettre les aliments qui vous souhaitez emballer dans un bocal a vide et fermer le couvercle.
Insérer l'une des extrémités du tube dans l'embout de vide, sur le c6té droit du produit, et l'autre
extrémité dans le trou du couvercle du bocal.

- Appuyer sur le bouton “Pickling" et le produit réalisera les cycles de vide automatiquement
lorsque le processus sera terminé.

- Déconnectez le tube de l'embout de vide et le trou du couvercle du bocal.

- Pour extraire les aliments, appuyer sur le bouton qui se trouve dans le couvercle et attendez
quelgues secondes pour ouvrir le bocal.

- Ne pas remplir les sacs excessivement, laissez un espace suffisant pour pouvoir installer
'extrémité du sac dans la caméra de vide facilement.

1. Assurez vous que l'extrémité du sac qui est ouverte ne soit pas humide. Cela pourrait rendre
le scellage plus difficile.

2.L'emballage sous vide ne peut pas substituer laréfrigération ou la congélation complétement.
Les aliments qui périssent rapidemment doivent étre réfrigérés ou congelés.

3. Nettoyez et aplatissez les extrémités du sac : assurez vous qu'il n'y ai pas de plis sur
l'extrémité. Dans le cas contraire vous auriez des difficultés pour sceller le sac.

4. Pour éviter les plis dans le scellage des aliments volumineux, étirez le sac avec précaution
pendantquevous l'introduisez dans le canaldevide, et le tenirjusqu'a e que labombe commence
a fonctionner.

5. Pre-congelez les fruits et les légumes avant de les emballer sous vide pour obtenir de
meilleurs résultats.

6. Ilest recommandé d'effectuer des pauses dee 40 secondes entre chaque usage.

7.Sivous n'étes pas slrs que le sac soit bien scellé, le sceller a nouveau.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Déconnectez le produit avant d'effectuer son nettoyage.

2. Ne pas submerger le produit dans l'eau ou autre liquide.

3. Ne pas utiliser de produits de nettoyage abrasifs, puisqu'ils pourraient endommager la
surface du produit.

4. Nettoyez l'extérieur de l'emballeuse avec un chiffon humide ou une éponge; utilisez du savon
doux si cela s'avere nécessaire.

5. Pour nettoyer la caméra de vide, retirez les restes de liquide ou de nourriture avec du papier
de cuisine.

6. Séchez le produit avant de l'utiliser a nouveau.
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5.RESOLUTION DES PROBLEMES

L'air a été extrait du sac, mais il est a nouveau entré

Examinez le scellage du sac. Un pli sur la surface de scellage pourrait causer des fuites et
permettre l'entrée de l'air dans le sac. Couper simplement le sac sous le scellage et le sceller
a nouveau. Parfois, 'humidité ou les susbstances des aliments (comme les jus, la graisse, les
mies, la poudre) sur le long de la surface de scellage empéchent le scellage d'étre correct.
Couper le sac entre la caméra de scellage et la bande de scellage et le sceller a nouveau.

Si vous emballez un paquet avec des aliments pointus, le sac pourrait se perforer. Utilisez
un nouveau sac si celui ci présente un trou. Couvrez les aliments pointus avec un matériel
rembourré comme le papier de cuisine et renouvellez l'opération.

S'ily a de l'air dans le sac, cela pourrait générer des gazs naturels a l'intérieur des aliments ou
un processus de fermentation. Si cela arrive, la nourriture pourrait se sécher ou périmer.

Le sac fond
Sile sac fond, la bande en caoutchouc pourrait avoir trop chauffé. Attendez au moins 5 minutes
pour que l'emballeuse se refroidisse avant d'emballer un autre élément.

Le produit ne répond pas lorsque j'essaye d'emballer un paquet

1. Vérifiez que le cable d'alimentation soit correctement connecté au réseau électrique.

2. Vérifiez que le cable ne présente pas de dommages..

3. Vérifiez si la prise de courant fonctionne correctement lorrsqu'ele est connectée a un autre
appareil électrique.

4. Assurez vous que les volets de fermeture soient fixés au couvercle correctement

5. Assurez vous que le sac soit correctement fixé a la caméra de vide.

6. Permettez au produit de refroidir pendant 40 secondes apres l'utilisation.

7. Attention: pour éviter une surchauffe de l'emballeuse, laissez refroidir cette derniére 40
secondes entre chaque utilisationen maintenant le couvercle ouvert pendant la réfrigération.

Ily a de l'air dans le sac aprés le processus

1. Assurez vous que l'extrémité ouverte au niveau du sac soit correctement installé sur la
caméra de vide.

2. Examinez si le sac n'a pas de fuites. Scellez le sac avec l'air & l'intérieur, submergez le dans
'eau et appliquez un peu de pression. Les bulles indiquent la présence de fuites : utilisez un
nouveau sac si vous observez des bulles.

3. Un pli sur le long du scellage pourrait causer des fuites et permettre a l'air de s'introduire
dans le sac. Couper le sac au bas de la surface de scellage et la sceller une nouvelle fois.

4. Les sacs sous vide sont fabriqués avec des unions latérales spéciales, qui sont sont scellées
de l'intérieur a 'extérieur.Fabriquer vos propres unions latérales pourrait causer des fuites et
permettre l'entrée de l'air.
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6. STORAGE GUIDE AND TECHNICAL DETAILS

Storage guide

Au réfrigérateur (5/2 °C) Sans vide Emballé sous vide
Viande rouge 3-4jours 8-9jours
Viande blanche 2-3jours 8-9jours
Poisson 1-3jours 4-5jours
Viande cuisinée 3-5jours 10-15jours
Fromage mou 6-7 jours 20 jours
Fromage fermenté 1-5jours 60 jours
Fruit 5-7 jours 14-20 jours
Légumes 1-3jours 7-10 jours
Soupe 2-3jours 8-10 jours
Pates/Riz 2-3jours 6-8jours
Dessert crémeux 2-3jours 8 jours
Tempén(-;;u/rezuag biante Sans vide Emballé sous vide
Pain frais 1-2jours 8-10 jours
Pates 4-6 mois 12 mois
Pates/riz crus 5-6 mois 12 mois
Farine 4-6 mois 12 mois
Fruits secs 3-4 mois 12 mois
Café moulu 2-3 mois 12 mois
Thé en grain 5-6 mois 12 mois
Thé pour lait 1-2 mois 12 mois
Au congélateur (-18 / 2°C) Sans vide Emballé sous vide
Viande 4-6 mois 15-20 mois
Poisson 3-4 mois 10-12 mois
Légumes 8-10 mois 8-24 mois
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7. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

- Référence du produit: 04070

-Voltage nominal: 220-240V~ 50Hz

- Puissance: 120 W

- Temps de scellage: 6 ~10 secondes

- Temps de scellage et vide: 10~20 secondes
- Pression: 0.8 bar

-N.W.: 2.20 kg

-G.W.: 270 kg

-Made in P.R.C. | Design concu en Espagne

8. GARANTIE ET SAV

Ce produit possede une garantie de 2 ans a partir de la date d'achat, a condition de toujours
présenter la facture d'achat, que le produit soit en parfait état, et ait été utilisé correctement
comme indiqué dans ce manuel d'instructions. La garantie ne couvre pas:

- Un produit qui ait été utilisé en-dehors de ses capacités ou usages normaux, ayant subis
des coups, abimé, exposé a 'humidité, submergé dans n'importe quel liquide ou substance
corrosive, ainsi que tous les incidents dont la faute serait imputable au consommateur.

-Un produit qui ait été démonté, modifié ou réparé par des personnes non autorisées par notre
Service Apres-Vente Officiel de Cecotec.

- Lorsque le probleme a été causé par l'usure normale des composants di a l'utilisation. Le
service de garantie couvre tous les défauts de fabrication pendant 2 ans selon la législation en
vigueur, a l'exception des piéces consommables. Dans le cas d'une mauvaise utilisation de la
part de l'utilisateur, le service de garantie ne se fera pas responsable de la réparation. Si vous
détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service Apres-
Vente Officiel de Cecotec et transmettre la facture d'achat du produit via e-mail a cette adresse

sat@cecotec.es

9. RECYCLAGE DES ELECTROMENAGERS
La directive européenne 2012/19/UE relative aux Déchets d'Equipements Electrigues et
Electroniques (DEEE) spécifie que les électroménagers ne doivent pas étre recyclés avec
le reste des déchets municipaux. Ces électroménagers doivent étre jetés de maniére
B S¢éparée, afin d'optimiser la récupération et le recyclage des matériaux et, de cette
maniere, réduire l'impact qu'ils peuvent avoir sur la santé humaine et sur l'environnement.
Le symbole de la poubelle rayée vous rappelle l'obligation de vous défaire de ce produit de maniére correcte.
Sile produit en question possede une batterie ou une pile pour son autonomie électrique, celle-ci devra étre
retirée avant de jeter le produit et étre traitée a part comme un résidu d'une catégorie différente.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniére la plus adéquate de vous défaire de vos
électroménagers et/ou des batteries correspondantes, le consommateur devra contacter les
autorités locales.
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1. SICHERHEITSHINWEISE

- Lesen Sie sich diese Anleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fur zuklinftige Benutzer und Referenzen gut auf

- Alle Sicherheitshinweise und Anweisungen sollten richtig befolgt werden, wenn Sie das Gerat
verwenden.

- Vergewissern Sie sich, dass die Spannung lhres Netzanschlusses mit dem auf dem
Gerat befindlichen gekennzeichneten Spezifikationen zu den Spannungsanforderungen
Ubereinstimmen.

- Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder jegliche nicht entfernbare Teile des Gerates nicht
in Wasser oder andere Flussigkeiten ein und lassen Sie die elektrischen Anschlisse nicht in
Kontakt mit Wasser kommen. Vergewissern Sie sich, dass Ihre Hande vor dem Umgang mit dem
Stecker oder dem Einschalten des Gerates, trocken sind.

WARNUNG: Wenn das Gerat versehentlich ins Wasser gefallen sein sollte, trennen Sie es

sofort von der Stromversorgung. Greifen Sie unter keinen Umstanden ins Wasser!

- Uberpriifen Sie das Netzkabel regelméaRig auf sichtbare Schaden. Wenn das Kabel beschadigt
ist, muss es durch den offiziellen Technischen Kundendienst von Cecotec ersetzt werden, um
jegliche Art von Gefahren zu vermeiden.

WARNUNG: verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel, der Stecker oder das
Gehause beschadigt ist, noch nachdem es einen Defekt aufweist oder in irgendeiner Art und

Weise fallen gelassen oder beschadigt wurde.

- Das Netzkabel darf nicht verdreht, verbogen oder zu stark gezogen bzw. belastet oder
beschadigt werden. Schiitzen Sie das Netzkabel vor scharfen Kanten oder Ecken und
Hitzequellen. Lassen Sie das Netzkabel nicht in Kontakt mit heifRen Oberfldchen kommen.
Lassen Sie das Kabel nicht Uber die Kante der Arbeitsflache oder der Arbeitsplatte hangen.
-Das Gerat darf nicht Uber eine externe Zeitschaltuhr/Timer oder eine separate Fernbedienung
betrieben werden.

- Schalten Sie das Gerat aus und trennen es von der Stromversorgung, indem Sie den Stecker
aus der Steckdose heraus ziehen, wenn Sie das Gerat nicht verwenden und bevor Sie es reinigen
mochten. Ziehen Sie das Netzkabel vomn Netzstecker heraus (nicht am Kabel ziehen).

- Dieses Gerat ist nur fir den hauslichen Gebrauch bestimmt. Es ist nicht fur den gewerblichen
bzw. Industriellen Gebrauch geeignet bzw. vorgesehen. Verwenden Sie das Gerat nicht draufden
bzw. im Freien.

-Verwenden Sie kein Zubehor, das nicht vom Hersteller empfohlen wurde, da Zubehor das nicht
vom Hersteller geprift und empfohlen wurde, zu Verletzungen oder Schaden fihren konnte.

- Das Gerat darf nicht von Kindern unter 8 Jahren benutzt werden. Es kann von Kindern ab 8
Jahren benutzt werden, sofern sie unter standiger Beaufsichtigung wahrend der Nutzung des
Gerates stehen.

- Dieses Gerat darf nicht von Personen mit eingeschrankter korperlicher, sensorischer oder
geistiger Leistungsfahigkeit oder fehlender Erfahrung bzw. fehlenden Kenntnissen verwendet
werden, es sei denn, sie werden bei der Benutzung durch eine verantwortliche Person
beaufsichtigt oder ihnen eine Einweisung im ordnungsgemafien und sicheren Umgang gegeben
wurde und sie die mit dem Gerat verbundenen Risiken und Gefahren verstanden haben und
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richtig einschatzen kénnen.

-Beaufsichtigen Sie kleine Kinder um sicher zu stellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen. Eine
besonders genaue und konsequente Beaufsichtigung ist geboten wenn das Gerat in der Nahe
von Kindern verwendet wird.

- Halten Sie das Gerat und das Kabel auf3erhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

- Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, stabile, ebene und hitzebestandige Oberflache.

- Trennen Sie das Gerat unverzulglich von der Stromversorgung indem Sie den Netzstecker aus
der Steckdose ziehen, wenn Sie Feuer oder Rauch bemerken.

-Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt wenn es sich in Gebrauch befindet. Schalten Sie das
Gerat aus und trennen Sie es von der Stromversorgung, wenn Sie den Raum verlassen oder Sie
mit dessen Gebrauch fertig sind.

- Es wird empfohlen zwischen jedem Vorgang 40-Sekunden Pause zu machen, bevor Sie den
nachsten Vorgangs starten.

- Versuchen Sie nicht das Gerat selbst zu reparieren. Kontaktieren Sie den Technischen
Kundendienst von Cecotec fir Hilfe.

- Die Reinigung und Wartung muss gemaf3 dieser Bedienungsanleitung durchgefihrt werden,
um sicherzustellen, dass das Gerat ordnungsgemafs funktioniert. Schalten Sie das Gerat aus
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose bevor Sie mit der Reinigung des Gerates
beginnen.

- Reinigungs- und Wartungsarbeiten dirfen nicht von Kindern durchgefiuhrt werden.

- Reinigen Sie das Gerat nicht in einer Spilmaschine.

- Lagern und bewahren Sie das Gerat und die Bedienungsanleitung an einem sicheren und
trockenen Ort auf, wenn es nicht benutzt wird.

- FUr eventuelle Schaden oder Personenschaden, die durch Missbrauch des Gerates oder
Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung entstehen, wird keine Haftung tbernommen.
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2. TEILE UND KOMPONENTEN

F
A
B
C
D
E
G

A. Halterung und Einsatz-Ort fir Vakuum-Beutel-Rolle: Ort zur Platzierung der Vakuum-Rolle.
B. Schneider: Um die Vakuum-Beutel in jede gewlinschte und bendtigte Grofie zu schneiden.

C. Untere Dichtung: dichtet den Vakuum-Bereich ab und verhindert Leckagen.

D. Gummi-Lippe: driickt den Beutel auf die Versiegelungs-Leiste.

E. Vakuum-Kammer: das Ende des jeweiligen Vakuum-Beutels muss richtig an der
Vakuumkammer anliegen flr einen ordnungsgemaifien Betrieb.

F. Versiegelungs-Leiste: 3 mm breite Leiste bzw. Band zum Versiegeln.

G. Vakuumier-Dise: zur externen Verwendung fir das Vakuumieren von Kanistern oder
Behaltern, Flaschen in Verbindung zum Betrieb mit dem Schlauch und anderen Zubehor. Die
Duse darf wahrend dessen Gebrauchs nicht blockiert werden.

H. Entriegelungs-Tasten: Driicken Sie die Entriegelungs-Tasten an beiden Seiten, um das Gerat
zu 6ffnen und den fertigen Vakuum-Beutel zu entnehmen.
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1. Modus-Taste: diese Taste hat zwei verschiedene Einstellungen “Normal” und
"Gentle"(,Schonend"). Driicken Sie die Modus-Taste, um zwischen diesen Einstellungen zu
wechseln. Verwenden Sie den schonenden Modus fir empfindlichere Lebensmittel. Sie kdnnen
das Vakuum innerhalb des Beutels jederzeit manuell steuern, indem Sie die Taste ,Seal"
driicken. Wenn die Stromversorgung unterbrochen wird, kehrt das Gerat in den voreingestellten
“Normal" -Modus zurtick.

2. Food-Taste: Diese Taste hat ebenso zwei verschiedene Einstellmdéglichkeiten. “Dry”
(Trocken) and “Moist" (Feucht). Driicken Sie die Food-Taste um zwischen den beiden Funktionen
zu wechseln. Wahlen Sie die unterschiedlichen Einstellungen um verschiedene Arten von
Lebensmittel aufzubewahren und zu schitzen. Wenn die Stromversorgung unterbrochen wird,
kehrt das Gerat in den voreingestellten “Dry"-Modus zuriick.

3. Kanister und Behalter: Driicken Sie diese Taste, wenn Sie Vakuumkanister bzw- Behalter
verwenden mochten.

4. Beizen/Marinieren: Driicken Sie diese Taste, um Lebensmittel in mehreren Vakuumzyklen zu
marinieren. Sie kénnen so in kurzer Zeit intensivere Aromen erreichen.

5. Vac-/Seal Taste: Driicken Sie diese Taste, um den Vakuumier- und Abdichtungsvorgang zu
starten (40-Sekunden-Pausen werden nach jedem Vorgang empfohlen).

6. Seal-Taste (Abdichtung): Driicken Sie diese Taste, um einen Beutel zu versiegeln und
Uberdruck zu vermeiden, der weiche Lebensmittel zermalmen kdnnte (40 Sekunden Pausen
werden nach jeder Anwendung empfohlen)

7.Stopp-Taste:ermoglichtdem Benutzer,den Prozess jederzeit zu stoppenund zu unterbrechen.

Sealvac Steel | 33



DEUTSCH

3. BEDIENUNG

SEAL(Versiegeln)

- Schlief3en Sie das Gerat an die Stromversorgung an.

-Setzen Sie die Vakuum-Rolle mit den Beuteln an die daflir vorgesehene Stelle und entfalten Sie
sie auf die jeweilige gewlnschte Grofse. Nutzen Sie den eingebauten Schneider, um den Beutel
auf das gewlinschte Maf3 zu schneiden.

-Setzen Sie die Offnung des Beutels in die Vakuumkammer ein.

- Driicken Sie die Abdeckung nach unten, bis die Tasten auf beiden Seiten einrasten.

- Druicken Sie “SEAL" und die LED leuchtet auf. Wenn die LED sich wieder ausschaltet, ist der
Vorgang abgeschlossen.

- Driicken Sie beide Entriegelungs-Tasten, um das Gerat zu 6ffnen und entnehmen Sie den
versiegelten Beutel.

- Wenn Sie Beutel mit Fliissigkeiten versiegeln méchten, legen Sie die Offnung des Beutels
zwischen die Vakuumkammer und die Siegelleiste.

VAC/SEAL (Vakuumieren und Versiegeln)

- Schlief3en Sie das Gerat an die Stromversorgung an.

- Geben Sie die gewlinschten Gegenstande oder Lebensmittel, in den Beutel.

- Reinigen und begradigen Sie die Offnung des Beutels. Stellen Sie sicher, dass es keine Falten
an der Offnung gibt.

- Setzen Sie die Offnung des Beutels in die Vakuumkammer ein. Achten Sie darauf, dass der
Beutel nicht die Vakuumduse abdeckt oder blockiert.

- Driicken Sie die Abdeckung nach unten, bis die Laschen auf beiden Seiten einrasten.

- Driicken Sie “VAC / SEAL" bis die LED aufleuchtet. Der Beutel wird automatisch abgesaugt und
versiegelt. Wenn sich die LED ausgeschaltet, ist der Vorgang abgeschlossen.

- Dricken Sie beide Entriegelungskndpfe, um das Gerat zu 6ffnen und entnehmen Sie die
versiegelten Beutel aus dem Gerat.

CANISTERS (Kanister und Behalter)

- Schliefden Sie das Gerat an die Stromversorgung an.

- Geben Sie die Lebensmittel in den Behalter den Sie versiegeln mdchten und schlief3en Sie den
Deckel. Setzen Sie ein Ende des Schlauches in die Vakuumduise auf der Seite des Gerates und
das andere Ende in das Loch auf dem Deckel des Kanisters ein.

- Dricken Sie "Kanister" und das Gerat saugt die Luft aus dem Behalter und schafft eine
luftdichte Abdichtung. Sie kénnen jederzeit “Stop” driicken, um den Vorgang abzubrechen. Das
Gerat stoppt automatisch, wenn der Vorgang abgeschlossen ist.

- Ziehen Sie den Schlauch von der Vakuumdtse und dem Loch im Deckel des Kanisters ab.

- Um die Gegenstande oder Lebensmittel aus dem Kanister bzw. Behalter zu entfernen, driicken
Sie die Taste auf dem Deckel und 6ffnen Sie den Kanister in wenigen Sekunden.

PICKLING (Marinieren)
- Schlief3en Sie das Gerat an die Stromversorgung an.
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- Geben Sie die Lebensmittel in einen Kanister, Behalter oder Vakuum-Beutel zum marinieren
und schliefden Sie den Deckel. Setzen Sie ein Ende des Schlauches in die Vakuumduise auf der
Seite des Gerates und das andere Ende in das Loch auf dem Deckel des Kanisters ein.

- Driicken Sie die Taste "Pickling” (Marinieren/Beizen) und das Gerat mariniert die Lebensmittel
durchmehrere Vakuumzyklen. Das Gerat stoppt automatisch, wenn der Vorgang abgeschlossen
ist.

- Ziehen Sie den Schlauch von der Vakuumdtse und dem Loch im Deckel des Kanisters ab.

-Um die Lebensmittel aus dem Kanister zu entfernen, driicken Sie die Taste auf dem Deckel und
o6ffnen Sie den Kanister in wenigen Sekunden.

HIFREICHE TIPPS

1. Uberfiillen Sie die Beutel nicht und lassen Sie geniigend Platz um den Beutel ordnungsgemaR
in die Vakuum-Kammer einzulegen.

2. Stellen Sie sicher, dass die Offnung des Beutels nicht nass oder zu feucht ist. Ein nasser
Beutel lasst sich nur schwer abdichten.

3. Vakuumabdichtung und Versiegelung kann Kalte und Gefrieren nicht vollstandig ersetzen.
Verderbliche Lebensmittel missen zusatzlich gekihlt oder tiefgefroren werden.

4. Reinigen und begradigen Sie die Offnung des Beutels; Stellen Sie sicher, dass es keine Falten
auf der Offnung gibt. Ansonsten kénnte es Schwierigkeiten beim Vakuumieren und abdichten
bzw. versiegeln des Beutels geben.

5. Um Falten an einer Dichtung zu verhindern, besonders wenn Sie gréfiere und sperrige
Gegenstande oder Lebensmittel abdichten méchten, kdnnen Sie den Beutel vorsichtig etwas
dehnen und ziehen, wahrend Sie ihn in die Vakuumkammer einsetzen und halten den Beutel
fest, bis die Vakuum-Pumpe zu arbeiten beginnt.

6. Tiefkihlen Sie Sie Frichte und blachiertes Gemise, bevor Sie es Vakuum-verpacken um
optimal Ergebnisse zu erhalten.

7. 40-Sekunden-Pausen werden nach jedem Vorgang empfohlen.

8. Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob Ihr Beutel richtig versiegelt wurde, setzen Sie den Beutel
erneut ein und wiederholen den vorgang.

4. REINIGUNG UND PFLEGE

1. Ziehen Sie vor dem Reinigen immer den Netzstecker von Stromversorgung ab.

2. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten ein.

3. Verwenden Sie keine Scheuermittel, da sie die Oberflache des Gerates beschadigen kdnnten.
4, Wischen Sie die Aufdenseite des Gerates mit einem feuchten Tuch oder Schwamm ab; Bei
Bedarf kdnnen Sie ein mildes Reinigungsmittel verwenden.

5. Um die Vakuumkammer zu reinigen, wischen Sie alle Lebensmittel- oder Flissigkeitsreste
mit Kiichenpapier ab.

6. Vor Gebrauch alles grindlich trocknen.
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5. FEHLFUNKTIONEN UND BESEITIGUNG

Lufteintritt in zuvor vakuumierten beutel

1. Uberpriifen Sie die Dichtung des Beutels. Eine Falte an der Dichtung kénnte die Ursache fiir die
Undichtigkeit und den damit verbundenen Lufteintritt sein. Schneiden Sie hierzu einfach den
versiegelten Bereich ab und versiegeln Sie den Beutel erneut.

2. Manchmal kann Feuchtigkeit oder Lebensmittel (wie Safte, Fett, Kriimel, Pulver, etc.) entlang
der Dichtung verhindern, dass der Beutel richtig abgedichtet wird. Schneiden Sie den Beutel
unterhalb der Dichtung ab und wischen Sie die innere Oberseite des Beutels sauber und setzen
ihn erneut in das Gerat zum abdichten ein.

3. Wenn Sie ein Paket mit scharfkantigen oder spitzen Lebensmitteln vakuumieren, wurde der
Beutel evtl. beschadigt. Benutzen Sie einen neuen Beutel wenn es ein Loch geben sollte. Decken
Sie die spitzen Lebensmittel mit einem weichen Polstermaterial, wie z. B. Klichenpapier ab und
verschliefden Sie den Beutel erneut.

4. Wenn sich Luft in der Tasche oder dem Beutel befindet, kann durch die eintretende
Fermentation die Freisetzung von natlrlichen Gasen aus dem Inneren von Lebensmitteln
erfolgen. Wenn dies geschieht, sollten diese Lebensmittel entsorgt werden.

Der beutel schmiltz
Wenn die Tasche oder der Beutel schmilzt, kann die Gummilippe zu heifd geworden sein. Warten
Sie mindestens 5 Minuten, bis das Gerat abgekUhlt ist, bevor Sie es weiter verwenden.

Gerat ist ohne funktion wenn versuch wird ein packet oder beutel zu vakuumieren

1. Uberpriifen Sie, ob das Netzkabel ordnungsgemaf3 an die Steckdose angeschlossen ist.

2. Uberpriifen Sie, ob das Netzkabel beschadigt ist.

3. Uberpriifen Sie, ob die Steckdose funktioniert, indem Sie ein anderes Gerat anschlieRen.

4. Vergewissern Sie sich, dass die Laschen in der Abdeckung richtig verriegelt sind.
5.Vergewissern Sie sich, dass der Beutel richtig in der Vakuumkammer platziert ist.

6. Lassen Sie das Gerat 40 Sekunden lang abkuhlen, bevor Sie es wieder verwenden.

Hinweis: Um eine Uberhitzung des Geréates zu vermeiden, lassen Sie das Gerat 40 Sekunden
lang zwischen den Anwendungen abkihlen und halten Sie die Abdeckung wahrend des Kiihlens
offen.

Nach dem vakuumier-vorgang befindet sich immer luft im beutel

1. Stellen Sie sicher, dass die Offnung des Beutels vollstandig in die Vakuumkammer eingelegt
wird.

2. Uberpriifen Sie die Tasche oder den Beutel auf Leckagen, indem Sie den Beutel mit Luft
befullen und in Wasser eintauchen und auf Luftblasen-Austritt prifen. Wenn Sie Luftblasen
erkennen, hat der Beutel an dieser Stelle ein Loch oder Leckage. Verwenden Sie eine neue
Tasche bzw. einen neuen Beutel, wenn Luftblasen erscheinen.

3. Eine Falte in der Tasche oder einem Beutel entlang der Dichtung kann zu Leckagen fihren und
Luft wieder hineinlassen, einfach den Beutel unter der Dichtung abschneiden und wieder neu
verschliefsen.
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4. Die Beutel werden mit speziellen Seitennahten hergestellt, die bis zum Aufsenrand versiegelt

sind. Das Herstellen der eigenen Seitennahte kann zu Leckagen fiihren und Luft wieder eintreten

lassen.

6. AUFBEWAHRUNGSHINWEISE UND TECHNISCHE DATEN

Aufbewahrungshinweise

Im Kiihlschrank (5+2 °C) Sans vide Emballé sous vide
Rotes Fleisch 3-4 Tage 8-9 Tage
Weifses Fleisch 2-3 Tage 8-9 Tage
Fisch 1-3 Tage 4-5Tage
Gekochtes Fleisch 3-5Tage 10-15 Tage
Weichkase 6-7 Tage 20 Tage
Hartkase 1-5Tage 60 Tage
Frichte/Obst 5-7Tage 14-20 Tage
Gemlse 1-3 Tage 7-10 Tage
Suppe 2-3Tage 8-10 Tage
Pasta/Reis gekocht 2-3 Tage 6-8 Tage
Sahne-Desserts 2-3 Tage 8 Tage
Raumtemperatur (25 + 2°C) Ohne Vakuum Vakuum versiegelt
Frisches Brot 1-2 Tage 8-10 Tage
Biscuit 4-6 Monate 12 Monate
Ungekochte Pasta/Reis 5-6 Monate 12 Monate
Mehl 4-6 Monate 12 Monate
Getrocknete Friichte 3-4 Monate 12 Monate
Gemahlener Kaffee 2-3 Monate 12 Monate
Loser Tee 5-6 Monate 12 Monate
Milchtee 1-2 Monate 12 Monate
Im Tiefkihler (-18 + 2°C) Ohne Vakuum Vakuum versiegelt
Fleisch 4-6 Monate 15-20 Monate
Fisch 3-4 Monate 10-12 Monate
Gemuse 8-10 Monate 8-24 Monate
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7. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

- Produktreferenz: 04070

- Eingangsspannung: 220-240V~ 50/60Hz
-Leistung: 120 W

-Versiegelung-Zeit: 6 ~10 Sekunden
-VAkuum/ Versiegelung-Zeit: 10~20 Sekunden
-Saugleistung: 0.8 bar

-Nettogewicht: 2.20 kg

- Gesamtgewicht: 2.70 kg

-Made in P.R.C. | Designes in Spanien

8. TECHNISCHER KUNDENDIENST UND GARANTIE

Dieses Produkt hat eine 2-Jahres Garantie. Die Garantiezeit beginnt mit dem Kaufdatum bzw.
Lieferdatum, soweit der hierflir vorhandene und sorgfaltig aufbewahrte Kaufbeleg rechtzeitig
eingereicht wird, und das Produkt unter angemessener und sachgemafier Behandlung, wie
es in dieser Bedienungsanleitung beschrieben wurde, sich in einem hierflir entsprechenden,
optimalen Zustand befindet. Die Garantie deckt keine Schaden bei denen:

- Das Produkt Uber seine Kapazitat oder Anwendbarkeit hinaus missbraucht, geschlagen,
nicht ordnungsgemaf’ behandelt wurde oder mit atzenden bzw. Korrosiven Substanzen oder
Flussigkeiten in Kontakt geraten ist oder die jeweilige Storung, Fehler, Schaden bzw. Defekt
dem Verbraucher zugerechnet werden kann.

- Das Produkt von Personen demontiert, repariert oder modifiziert wurde, die nicht vom
offiziellen Technischen Kundendienst durch Cecotec autorisiert worden sind.

- Der Grund hierfir durch die normale Abnutzung und Verschleif? der Teile und des Zubehors
entstanden ist. Die Garantieleistung deckt alle Herstellungsbedingten Schaden und Fehler
Ihres Produktes fur die Dauer von 2 Jahren, nach geltendem Recht. Sollten Sie einen Fehler oder
Schaden an lhrem Produkt entdecken bzw. Beobachten, kontaktieren Sie bitte den offiziellen
Technischen Kundendienst von Cecotec und senden Sie bitte lhren Kaufbeleg ebenso per E-Mail
an: sat@cecotec.es

9. ENTSORGUNG VON ELEKTRISCHEN ALTGERATEN
Die Europaische Richtlinie 2012/19 / EU Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) legt
fest, dass alte Haushaltsgerate nicht mit dem normalen unsortierten Siedlungsabfall
entsorgt werden dirfen. Alte Gerate missen gesondert gesammelt werden, um die
B Verwertung und das Recycling der enthaltenen Materialien zu optimieren und die
Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt zu reduzieren.
Das durchgestrichene Symbol “durchgestrichene Abfalltonne" auf dem Produkt erinnert Sie an lhre
Verpflichtung, das Gerat korrekt zu entsorgen. Wenn das Produkt einen eingebauten Akku hat oder
Batterien verwendet, sollte der Akku oder die Batterien aus dem Gerat entnommen und separat
entsorgt werden.Die Verbraucher mussen sich mit ihren ortlichen Behérden oder Einzelhandlern
in Verbindung setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate
und / oder ihrer Batterien zu erhalten.
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1. ISTRUZIONI DI SICUREZZA
Leggere le seguenti istruzioni attentamente prima di usare il prodotto. Conservare questo
manuale per consultazioni future e per nuovi utenti.

-Seguire attentamente le istruzioni di sicurezza quando si usa il prodotto.

- Assicurarsi che il voltaggio della presa coincida con il voltaggio specificato sull’ etichetta del
prodotto.

-Nonimmergereil cavo, laspina o qualsiasialtra parte fissadel prodottoinacqua oinaltriliquidi.
Non esporre le connessioni elettriche all'acqua. Assicurarsi di avere le mani completamente
asciutte prima di toccare la spina o accendere il prodotto.

AVVERTENZA: se il prodotto cade accidentalmente in acqua, scollegarlo immediatamente.
Non toccare 'acqua!

- Ispezionare il cavo di alimentazione regolarmente per verificare l'eventuale presenza di
danni visibili. Se il cavo presenta danni, deve essere riparato dal Servizio di Assistenza Tecnica
ufficiale di Cecotec per evitare qualsiasi tipo di pericolo.

AVVERTENZA: non usare il prodotto seil cavo, la spina o la struttura presenta danni o se non

funziona correttamente, dopo una caduta o un danno.

- Non Tirare o danneggiare il cavo di alimentazione. Proteggerlo dai bordi affilati e fonti di
calore. Non permettere che il cavo tocchi superfici calde. Non lasciare che il cavo sporga dai
bordi della superficie di lavoro.

- La macchina non prevede l'uso di timer esterno o telecomando.

- Spegnere e scollegare il prodotto quando non e in uso e prima di pulirlo. Tirare la spina non il
cavo.

- Questo prodotto e progettato solamente per uso domestico. Non per uso commerciale o
industriale, oin.

- Non usare accessori non consigliati dal fabbricante, visto che potrebbero causare lesioni e
danni.

- La macchina non deve essere usata da bambini da 0 a 8 anni. Questa macchina puo essere
usata da bambini di 8 anni o maggiori solo sotto supervisione continua.

- Questo prodotto puo essere utilizzato da persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali
ridotte, o con mancanza di esperienza e conoscimento solo sotto supervisione o se hanno
ricevuto informazioni sull' uso e rischi.

-Vigilareibambiniperassicurarsiche non giochino conil prodotto. E necessario unasupervisione
continua se il prodotto e in uso vicino ai bambini, o usato da loro.

- Tenere il prodotto fuori dalla portata di bambini inferiori di 8 anni.

- Tenere il prodotto su una superficie asciutta, stabile, piana e resistente al calore.

-Scollegare immediatamente il prodotto se si osserva fuoco o fumo.

-Non lasciare il prodotto senza supervisione mentre e in uso. Scollegarlo dalla presa al termine,
o se si esce dalla stanza.

- Si consigliano pause di 40 secondi dopo ogni uso.

-Non cercare di riparare il prodotto da soli, contattare il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale
di Cecotec.
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- La pulizia e la manutenzione devono essere effettuati seguendo questo manuale, per
assicurarsi il corretto funzionamento. Spegnere e scollegare il prodotto prima della pulizia.

- La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuati da bambini.

-Non lavare il prodotto in lavastoviglie .

- Conservare il prodotto e il manuale di istruzioni in un posto asciutto.

-Non si assume nessuna responsabilita per danni o lesioni personali causate da un cattivo uso
del prodotto che non rispetta le istruzioni di questo manuale.

2.PEZZI E PANNELLO DI CONTROLLO

F
A
B
C
D
E
G

A.Spazio per il rullo: spazio perinserire il rullo di sacchetti sottovuoto.

B. Tagliasacchetti: taglia i sacchetti nella dimensione desiderata.

C. Guarnizione inferiore: rende ermetica l'area di vuoto e previene fughe.

D. Fascia di gomma: pressa la busta sulla fascia per sigillare.

E. Camera di vuoto: l'estremita della busta deve essere collocata per il suo corretto
funzionamento

F. Fascia per sigillare: fascia per sigillare di 3 mm di larghezza.

G. Bocchetta di vuoto: quando si usano vasetti, tappi per bottiglie o altri accessori esterni,
inserire il tubo in questa bocchetta. Non bloccare la bocchetta quando si usa il prodotto.

H. Pulsante di apertura: premere i pulsanti da entrambi i lati del prodotto per aprire il coperchio
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del prodotto e prendere gli alimenti impacchettati.

— 1

- Pulsante di modalita: ha due posizioni ("Normal” e “delicato”/"Gentle"). Si usa il pulsante
per selezionare una delle due opzioni. Usare la modalita "Gentle" per conservare gli alimenti
delicati. E possibile controllare la pressione premendo “Seal” in qualsiasi momento. Se si
interrompe l'alimentazione, il prodotto ritornera in modalita predefinita ("Normal").

- Pulsante cibo: ha due posizioni ("Secco”/"Dry" e "Umido"/"Moist"). Si usa il pulsante per
selezionare una delle due opzioni. Selezionare la modalita in base al tipo di alimento da
conservare. Se si interrompe l'alimentazione, il prodotto ritornera in modalita predefinita
(“Secco").

- Barattolo/Canisters: premere questo pulsante quando occorre siggillare sottovuoto i
barattoli.

-Marinare/Pickling: premere questo pulsante per cibi marinati sottovuoto. Si ottiene un sapore
intenso in poco tempo.

- Vac/Seal: premere questo pulsante per iniziare il processo di vuoto e sigillo (si consiglia di
effettuare pause di 40 secondi tra gli usi).

-Seal: premere questo pulsante per sigillare la busta e evitare eccessiva pressione che potrebbe
schiacciare gli alimenti piti delicati (si consiglia di effettuare pause di 40 secondi tra gli usi).

- Stop: permette di arrestare il processo in qualsiasi momento.
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3. FUNZIONAMENTO
Sigillare

- Collegare il prodotto alla rete elettrica.
-Mettere il rullo al proprio posto, srotolarlo fino alla misura desiderata e tagliare il sacchetto
con la lama.
-Inserire l'estremita della busta nella camera di vuoto.
-Premere il coperchio finché non si sente un click che corrisponde alla chiusura.
-Premereil pulsante "SEAL" e la luce LED corrispondente si accendera. Quando la luce LED si
spegnera l'operazione sara ultimata.
-Premere entrambi i pulsanti di apertura per aprire la macchina e estrarre il pacchetto
sigillato.
- Se desidera sigillare buste con all'interno dei liquidi, posizionare l'apertura di questa tra la
camera e la fascia per sigillare: Girare la manopola di intensita fino al livello desiderato.
- Abbassare la levetta; il tostapane iniziera a funzionare e la luce del pulsante Cancel siaccendera.
-La tostadora sacard las rebanadas de pan y se apagard automaticamente cuando el proceso
haya acabado.
- Utilizzi il sistema di extra-elevazione per eliminare facilmente le briciole di pane.

Sigillare sottovuoto

- Collegare il prodotto alla rete elettrica.

-Introdurre gli alimenti nel sacchetto sigillato.

- Pulire e appiattire l'estremita aperta della busta; Assicurarsi che non vi siano pieghe..
-Inserire l'estremita della busta nella camera per il vuoto. Assicurarsi che il sacchetto non
copra la bocchetta per il vuoto.

-Premere il coperchio finché non si sente un click che corrisponde alla chiusura.

- Premere il pulsante “VAC/SEAL" e la luce LED corrispondente si accendera. I'operazione di
vuoto e sigillo avverra automaticamente. Quando il LED si spegne, il processo terminera.
-Premere entrambi i pulsanti di apertura per aprire la macchina e estrarre i prodotti
impacchettati.

Barattoli

- Collegare il prodotto alla rete elettrica.

- Mettere gli alimenti da sigillare nel barattolo e chiudere il coperchio. Inserire una delle
estremita del tubo nella bocchetta per il sottovuoto, nel lato destro del prodotto, e l'altra
estremita nel foro del coperchio del barattolo.

- Premere il pulsante “Canister” e il prodotto eliminera l'aria dal barattolo, creando un sigillo a
tenuta stagna. Puo premere il pulsante “Stop” in qualsiasi momento per arrestare il processo. Il
prodotto si arrestera automaticamente quando il procedimento e terminato.

-Scollegare il tubo della bocchetta per il sottovuoto e il foro del coperchio del barattolo.
-Pertogliereglialimentidal barattolo, premereil pulsante che sitrova sul coperchio e aspettare
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alcuni secondi per aprire il barattolo.

Marinare

- Collegare il prodotto alla rete elettrica.

- Mettere gli alimenti da sigillare nel barattolo e chiudere il coperchio. Inserire una delle
estremita del tubo nella bocchetta per il sottovuoto, nel lato destro del prodotto, e l'altra
estremita nel foro del coperchio del barattolo.

- Premere il pulsante "Pickling" e il prodotto iniziera a eliminare l'aria. Il prodotto si arrestera
automaticamente quando il procedimento e terminato.

-Scollegare il tubo della bocchetta per il sottovuoto e il foro del coperchio del barattolo.
-Pertogliereglialimentidal barattolo, premereil pulsante che sitrova sul coperchio e aspettare
alcuni secondi per aprire il barattolo.

Consigli

1. Non riempire le buste in eccesso, lasciare spazio sufficiente per poter posizionare l'estremita
del sacchetto nella camera divuoto facilmente.

2. Assicurarsi che l'estremita aperta del sacchetto non sia umida. In tal caso diventa piu difficile
sigillare il sacchetto.

3. Limpacchettamento sottovuoto non sostituisce la congelazione. Gli alimenti deperibili
devono essere surgelati o congelati.

4. Pulire e appiattire l'estremita aperta della busta; Assicurarsi che non vi siano pieghe.

5. Per evitare pieghe mentre si sigillano alimenti voluminosi, stirare la busta attentamente, e
tenerla finché la pompa non entra in azione.

6. Precongelare frutta e verdure bollite prima di impacchettarle sotto vuoto per ottenere un
miglior risultato.

7. Si consiglia di effetuare pause di 40 secondi tra un uso e un altro.

8. Se non si e sicuri che la busta sia ben sigillata, sigillarla di nuovo.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Scollegare il prodotto prima di procederé con la pulizia.

2. Nonimmergere il prodotto in acqua o in un altro liquido.

3. Non usare prodotti per la pulizia abrasivi, visto che potrebbero danneggiare la superficie del
prodotto.

4. Pulire l'esterno della macchina con uno straccio umido o con una spugna; usare il sapone
delicato se fosse necessario.

5. Per pulire la camera di vuoto, togliere i resti del liquido o di cibo con la carta da cucina.

6. Asciugare il prodotto prima diriutilizzarlo.

Sealvac Steel | 43



ITALIANO

5. RESOLUZIONE PROBLEMI
L'aria & stata estratta dalla busta, pero & entrata di nuovo

1. Esaminare il sigillo della busta. Una piega sulla superficie per sigillare puo fare entrare
l'aria nella busta. Semplicemente tagliare sotto il sigillo e sigillare di nuovo.

2. A volte, l'umidita o sostanza degli alimenti (como succhi, grassi, molliche, polvere, ecc.)
lungo la superficie per sigillare evitano che venga sigillato correttamente. tagliare il
sacchetto tra la camera di vuoto e la fascia per sigillare e sigillarla di nuovo.

3. Se siimpacchetta un alimento con alimenti affilati, il sacchetto potrebbe perforarsi. Usare
un sacchetto nuovo se e presente un buco. Coprire gli alimenti affilati con alcuni materiali
imbottiti come la carta da cucina.

4.Se sitrova aria nel sacchetto, Potrebbero essersi generati dei gas naturali dall'interno
degli alimenti o qualche processo di fermentazione. Se cid succede, occorre eliminare il
sacchetto eil cibo.

Il sacchetto si fonde

Seil sacchetto si fonde, la fascia di gomma potrebbe essersi riscaldata troppo. Aspettare
almeno 5 minuti in questo modo la macchina si raffreddera prima di impachettare un altro
elemento.

IL prodotto non risponde quando voglio impacchettare un sacchetto

1. Controllareil cavo di alimentazione sia collegato correttamente alla rete elettrica

2. Controllare se il cavo presenta danni.

3. Controllare se la presa alla rete funziona correttamente, collegando un altro
elettrodomestico.

4. Assicurarsi che le linguette di chiusura siano fissate correttamente al coperchio.

5. Assicurarsi che il sacchetto sia collocato correttamente nella camera di vuoto.

6. Lasciare raffreddare il prodotto per 40 secondi prima di usarlo di nuovo.

7. Attenzione: per prevenire il surriscaldamento della macchina, lasciare raffreddare per 40
secondi tra un uso e un altro, mantenendo il coperchio aperto

C'@ aria nel sacchetto dopo il processo

1. Assicurarsi che l'estremita del sacchetto sia collocata correttamente sulla camera di vuoto.
2. Esaminare se il sacchetto ha delle fughe. Sigillare il sacchetto con aria dentro, immergerla
in acqua e pressare un po. Le bolle indicano la presenza di fughe; usare un sacchetto nuovo se
osserva delle bolle.

3. Una piega lungo il sigillo potrebbe causare fughe e lasciare entrare aria nel sacchetto
nuovamente. Tagliare il sacchetto da sotto la superficie del sigillo e sigillarla di nuovo.

4. | sacchetti vuoti sono fabbricati con unioni laterali speciali, che sono sigillate dentro e
fuori. Creare le unioni laterali da te puo causare l'entrata d'aria.
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6. GUIDA ALLA CONSERVAZIONE E SPECIFICHE TECNICHE
Guida alla conservazione

In frigoriferio (5/2 °C) Senza sottovuoto Sottovuoto
Carnerossa 3-4 giorni 8-9 giorni
Carne Bianca 2-3 giorni 8-9 giorni

Pesce 1-3 giorni 4-5 giorni
Carne cotta 3-5giorni 10-15 giorni
Formaggio mollo 6-7 giorni 20 giorni
Formaggio stagionato/ semi 1-5 giorni 60 giorni
Frutta 5-7 giorni 14-20 giorni
Verdura 1-3 giorni 7-10 giorni
Zuppa 2-3 giorni 8-10 giorni
Resti di pasta/riso 2-3 giorni 6-8 giorni
Dessert cremosi 2-3 giorni 8 giorni

Temperatura ambiente

(25 / 2°C) Senza sottovuoto Sottovuoto
Pane fresco 1-2 giorni 8-10 giorni
Pasta 4-6 mesi 12 mesi
Pasta/riso crudo 5-6 mesi 12 mesi
Farina 4-6 mesi 12 mesi
Frutta secca 3-4 mesi 12 mesi
Caffe macinato 2-3 mesi 12 mesi
Te sfuso 5-6 mesi 12 mesi
Te per latte 1-2 mesi 12 mesi
In freezer (-18 / 2°C) Senza sottovuoto Sottovuoto
Carne 4-6 mesi 15-20 mesi
Pesce 3-4 mesi 10-12 mesi
Verdura 8-10 mesi 8-24 mesi
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7. SPECIFICHE TECNICHE

- Produktreferenz: 04070

-Voltaggio nominale: 220-240V~ 50Hz

- Potenza: 120 W

- Tempo di sigillo: 6 ~10 secondi

- Tempo di sigillo sottovuoto: 10~20 secondi
- Pressione: 0.8 bar

-N.W.: 2.20 kg

-G.W.: 270 kg

-Made in P.R.C. | Designes in Spanien

8.GARANTIA Y SAT

Questo prodotto ha due anni di garanzia sempre se siaccompagna con questo manuale, e dalla
ricevuta d'acquisto e se sirispettano le precauzioni di questo manuale. La garanzia non coprira:
- Se il prodotto e stato usato fuori dalle sue capacita e utilita, maltrattato, colpito, esposto
all'umidita, trattato con qualche liquido o sostanza corrosiva, cosi comer per qualsiasi altro
errore attribuibile al consumatore.

- Se il prodotto & stato smontato, modificato o riparato da persone non autorizzate dal SAT
ufficiale di Cecotec.

-Seil problema e causato da normale usura dei pezzi dovuta all'uso. Il servizio di garanzia copre
tuttildifettidifabbricazioneper2anniinbaseallalegislazionevigente, eccettoipezzisottoposti
a usura. In caso di mal uso da parte dell'utente il servizio di garanzia non sara responsabile. Se
vengono rilevati problemi con il prodotto, occorre contattare il suo distributore o il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec e mandare la ricevuta d'acquisto del prodotto via e-mail:

sat@cecotec.es

9. RICICLAGGIO DEGLI ELETTRODOMESTICI
La direttiva europea 2012/19/UE circa Residui degli Apparecchi Elettrici e Elettronici
(RAEE), specifica che gli elettrodomestici non devono essere riciclati con il resto dei
rifiuti. Questi devono essere gettati separatamente, per ottimizzare il recupero e il
I riciclo dei materiali e, in questo modo, ridurre l'impatto che possa avere nella salute
umana e nell'ambiente.
Il simbolo del contenitore tagliato le deve ricordare i suoi obblighi di liberarsi di questi prodotti
in modo corretto. Se il prodotto in questione & dotato di batteria o pila per l'autonomia elettrica,
questa deve essere estratta prima di gettarlo e di essere eliminata separatamente come residuo
di diversa categoria.
Per ottenere informazioni dettagliate circa il modo pil adeguato di eliminare i suoi
elettrodomestici/o le batterie corrispondenti, il consumatore dovra contattare le autorita locali.
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1. INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para futura referéncia ou novos usuarios.

Siga atentamente estas instrucdes de seguranca ao utilizar o produto.

Certifique-se que a tensdo da rede coincide com a tensdo indicada na etiqueta de classificacao
do produto.

Nao mergulhe o cabo, a ficha ou a qualquer outra parte fixa do produto em agua ou qualquer
outro liquido. Nao exponha as ligacdes eléctricas a dgua. Certifique-se de que suas méos estao
completamente secas antes de tocar o plug ou ligue o produto.

AVISO: Se o produto cair acidentalmente na agua, desligue-o imediatamente. Ndo toque a

agua!

-Verifique o cabo de alimentacao regularmente para danos visiveis. Se o cabo estiver danificado,
deve ser reparada pelo servico de assisténcia técnica oficial Cecotec para evitar qualquer tipo
de perigo.

AVISO: Nao utilize o produto se danificar o cabo, o plugue ou estrutura, ou se nao esta

funcionando corretamente, sofreram uma queda, ou tenham sido danificados.

- N&o torcer, dobrar, esticar ou danificar o cabo de alimentacao. Protegé-lo contra arestas
cortantes e fontes de calor. Ndo deixe o cabo toque em superficies quentes. Nao permita que o
cabo passar o mouse sobre a borda da bancada ou superficie de trabalho.

-0 aparelho nao se destina para operacao por meio de um sistema externo do temporizador ou
controle remoto separadamente.

-Desligue e desconecte o produto da fonte de alimentacdo quando ele estd sendo usado e antes
de limpar. Puxe a ficha; Ndo puxe o cabo.

-Este produto destina-se exclusivamente parauso doméstico. Ndo é apropriado paraaplicacoes
comerciais ou industriais. Nao use ao ar livre.

- Nao utilize acessérios nao recomendados pelo fabricante, desde que eles poderiam causar
ferimentos ou danos.

- 0 aparelho nao deve ser usado por criancas de 0 a 8 anos. Este aparelho pode ser usado por
criancas 8 anos de idade e mais de 8 anos se eles sdo continuamente monitorados.

- Este aparelho pode ser usado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimento, se eles sdo supervisionados ou
receberam instrucdes relativas a utilizacao do aparelho de forma segura e compreender os
riscos que isso implica.

- Supervisione as criancas para garantir que ndo brincam com o produto. E preciso dar
supervisao, se a maquina estiver sendo usada por ou perto de criancas.

-Manter o aparelho e o cabo fora do alcance das criancas de menos de 8 anos.

- Coloque o produto sobre uma superficie seca, estavel, plana e resistente ao calor.

- Desconecte o produto imediatamente se observar fogo ou fumaca.

- Nao deixe o produto sem vigilancia durante a utilizacdo. Desligue-o da fonte de alimentacao
quando terminar de usar ou quando vocé sai da sala.

-Recomenda-se intervalos de 40 segundos depois de cada utilizacao.

- N&o tente reparar o produto por si mesmo. Contacte o servico de assisténcia técnica oficial
Cecotec.
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- Limpeza e manutencao do produto devem ser efectuadas em conformidade com este manual
deinstrucdes, para garantir o bom funcionamento do mesmo. Desligue e desconecte o produto
antes de mové-lo ou limpa-lo. Deixe para esfriar completamente antes de limpar ou armazena-
lo.

- Manutencao de limpeza e o usudrio nao deve ser tentada por criancas.

-Nao lave na maquina de lavar a maquina.

- Salvar o produto e o manual de instrucdes de forma segura e seca Coloque quando nao esta
sendo usado.

- Nao aceita qualquer responsabilidade por danos ou ferimentos a pessoas que tenham uma
utilizacdo inadequada do produto, ou do ndo cumprimento deste manual como uma fonte.:
- Certifique-se de que nao h& espaco suficiente no produto e nas laterais para proporcionar
circulacao de ar adequada.

- Coloque a torradeira sobre uma superficie seca, estavel, plana e resistente ao calor.

-Nao utilize o aparelho nas seguintes circunstancias:

- Interior até cozinhas elétricas ou fornos a gas quente ou perto de chamas.

- Superficies macias (por exemplo, tapetes), ou onde ele poderia virar-se durante o uso.

- No exterior ou em areas com niveis de umidade elevada.

- Vedacao ou sob materiais inflamaveis (tais como cortinas, toalhas, cortinas, panos, etc.).

- Sob os armérios de cozinha, pdo pode inflamar e causar um incéndio se ele é assado durante
muito tempo.

-Nao cubra a torradeira quando ele estd sendo usado.

- Nao introduza objetos (utensilios, dedos ou qualquer outro objeto estranho) a torradeira
enquanto sendo usado, ja que isso poderia causar um incéndio, choque elétrico ou ferimentos.
- Desconecte o produto imediatamente se observar fogo ou fumaca.

- Nao deixe o produto sem vigilancia durante a utilizacdo. Desligue-o da fonte de alimentacao
quando vocé terminar de torrar, ou quando vocé sai da sala.

-Se a torradeira ndo estd funcionando corretamente, ou se vocé ver fumaca ou fogo, pressione
o botao “CANCEL" imediatamente e desconecte o produto da fonte de alimentacao. Ndo tente
reparar o produto por si mesmo. Entre em contato com o servico de assisténcia técnica de
Cecotec.

- Limpeza e manutencao do produto devem ser efectuadas em conformidade com este manual
de instrucdes, para garantir o correcto funcionamento da torradeira. Desligue e desconecte o
produto antes de mové-lo ou limpéa-lo. Deixe para esfriar completamente antes de limpar ou
armazena-lo.

- Retire as migalhas da bandeja de recolha de migalhas em uma base regular para evitar o risco
de incéndio. Certifique-se que o miolo da bandeja de coleta é completamente seco e no lugar
antes de usar a torradeira.

- Manutencao de limpeza e o usuario nao deve ser feita por criancas.

- Salvar o produto e o manual de instrucdes em um cofre, lugar seco quando nao esta sendo
usado.

-Atemperatura das superficies acessiveis pode ser elevada, enquanto a torradeira estd em uso
e pode provocar queimaduras. O painel superior do metal pode ficar muito quente. Ndo toca
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nas superficies quentes enquanto a torradeira estd em operacdo e imediatamente depois. Usar
luvas quando manusear a torradeira e permitem arrefecer antes de limpar as pecas de metal.

- Tenha cuidado ao retirar as fatias de pdo quente para evitar ferimentos.

-Seoslottorrar é bloqueado com o aparelho ligado, desligue-o imediatamente e deixe-a esfriar
antes de esvazid-lo e limpa-lo. Se o problema persistir, pare de usar o produto e entre em
contato com o servico de assisténcia técnica Cecotec.

-Nao tente remover a comida de dentro da torradeira enquanto esta ligado a rede eléctrica. - -
Desligue-o e deixe-a esfriar antes de retirar a comida L& dentro.

-Nao use uma faca ou qualquer outra ferramenta de metal afiada para retirar o péo de dentro
datorradeira. Ndo introduza a mao no slot de torrar. Ndo toque nas partes metalicas do interior
da torradeira.

- Nao aceita qualquer responsabilidade por danos ou ferimentos a pessoas que tenham uma
utilizacdo inadequada do aparelho ou a ndo-observancia deste manual como uma fonte.

2. PECAS E PAINEL DE CONTROLE

F
A
B
C
D
E
G

A. Rolo de espaco: espaco para a montagem do vécuo sacos rolo.
B. Cortador: corte o saco do tamanho que vocé quiser.

C. Baixe o selo: sela a drea vazia e evita vazamentos.

D. Faixa de borracha: saco de imprensa contra a banda de selagem.
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E. Cédmara de vacuo: a extremidade do saco deve ser colocada na cdmara de vacuo para o
funcionamento adequado.

F. Banda de selagem: banda do selo 3 mm de largura.

G. Bocal de vacuo: quando vocé usar latas vazias, tampas para garrafas ou outros acessérios
externos, insira o tubo dentro do bocal. Nao bloqueie o bocal ao usar o produto.

H. Botao de liberacao: Pressione os botées em ambos os lados do produto para abrir a tampa
do produto e levar alimentos embalados.

- Bot&o Mode: tem duas posices (‘Normal'e ' / "Gentil"). Vocé pode pressionar a tecla mode
para alternar entre as duas posicdes. Usamos a moto “Suave” para embalar alimentos
delicados. Vocé pode controlar a pressdo de vacuo no saco, pressionando o “Selo” em
qualquer momento. Se a alimentacao for interrompida, o produto retornara para o modo
padrdo ("Normal").

-Botao de alimentacao: tem duas posicdes (/ autornaticaily “Seco” e “molhado” / “Umido”).
Vocé pode pressionar a tecla mode para alternar entre as duas posicoes. Selecione o modo de
acordo com o tipo de comida que vocé vai estar lotado. Se a alimentacao for interrompida, o
produto retornard para o modo padréo (“seca”).

- Potes/caixas: Pressione este botdo quando usando barcos para embalagem a véacuo.

- Marinar / decapagem: Prima este botao para marinar alimentos usando ciclos de vacuo. Vocé
vai ter sabores intensos em um curto espaco de tempo.

-VAC/selo: Pressione este botdo para iniciar o processo de vacuo e selagem (recomendado
fazer pausas em 40 segundos entre utilizacGes).
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-Selo: Pressione este botao para selar o saco para evitar excesso de pressao que poderia
esmagar os alimentos delicados (recomendados fazer pausas em 40 segundos entre
utilizacges).

- Stop: permite para parar o processo a qualquer momento.

3. 0PERACAO

Selo

- Conecte o produto a rede eléctrica.

-Sacos de vacuo seu lugar do rolo, desenrolem até o tamanho desejado e usam o cortador para
cortar o saco.

-Insira uma extremidade do saco da cdmara de vécuo.

- Pressione a tampa da embalagem méaquina até ouvir o clique para fechar.

- Pressione que o botdo “Fechar” e o correspondente levaram acenderd. Quando o led estd
desligado, o processo estd completo.

- Pressione os dois botdes aberto para abrir a maquina e retire o saco selado.

-Sevocé quer selar sacos com liquido dentro, coloque a abertura do mesmo entre a selagem da
camara e a banda da selagem.

Vacuo e selagem

- Conecte o produto a rede eléctrica.

- Coloque os alimentos que vocé quer no saco selado.

- Limpar e achatar a extremidade aberta do saco; Certifique-se que existem sem rugas no
final.

-Insira a extremidade do saco na camara de vacuo. Certifique-se de que a bolsa ndo cobre o
bocal de vacuo.

- Pressione a tampa da embalagem maquina até ouvir o clique para fechar.

-Imprensa que levaram o selo"VAC" e o correspondente acendera. O processo de vacuo e
selagem ocorrerd automaticamente. Quando o led estd desligado, o processo esta completo.
- Pressione os dois botdes aberto para abrir a maquina e remover produtos embalados.

Barcos

- Conecte o produto a rede eléctrica.

- Coloque os alimentos que deseja embalar no recipiente do vacuo e feche a tampa. Insira uma
extremidade do tubo para o bocal de vacuo, no lado direito do produto e a outra extremidade
no orificio da tampa do pote.

- Pressione o botdo de “Caixinha" e o produto ird desenhar o ar do interior do vaso, criando um
selo a prova d'agua. Vocé pode pressionar o botao “Parar” a qualquer momento para parar o
processo. O produto ird parar automaticamente quando o processo for concluido.
-Desconecte o tubo do bocal a vacuo e a abertura da tampa do pote.

- Para remover a comida da panela, pressione o botao localizado na parte superior e aguarde
alguns segundos para abrir o pote.
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Deixe marinar

- Conecte o produto a rede eléctrica.

- Coloque os alimentos que deseja embalar no recipiente do vacuo e feche a tampa. Insira uma
extremidade do tubo para o bocal de vacuo, no lado direito do produto e a outra extremidade
no orificio da tampa do pote.

- Pressione o botdo de "Decapagem” e o produto ird realizar ciclos de vacuo para marinar
alimentos. O produto ird parar automaticamente quando o processo for concluido.
-Desconecte o tubo do bocal a vacuo e a abertura da tampa do pote.

- Para remover a comida da panela, pressione o botdo localizado na parte superior e aguarde
alguns segundos para abrir o pote.

Dicas

1. Nao encha os sacos em excesso, deixar espaco suficiente para facilmente colocar a
extremidade do saco na camara de véacuo.

2. Certifique-se de que a extremidade aberta do saco ndo é molhada. Se assim for, seria dificil
o saco selado.

3. Aembalagem a vacuo ndo pode substituir a refrigeracdo e a congelacdo completamente. 4.
4. Alimentos pereciveis devem ser refrigerados ou congelados.

5. Limpar e achatar a extremidade aberta do saco; Certifique-se que existem sem rugas no
final. Caso contrario, haveria dificuldades para selar o saco.

6. Para evitar rugas na selagem de alimentos volumosos, puxe o saco cuidadosamente
enquanto inserindo-o dentro do canal de vdcuo e manté-lo até a bomba comeca a operar.

7. Prefreezing frutas e verduras descascadas antes de vacuo-embala-los para obter
melhores resultados.

8. Recomenda-se intervalos de 40 segundos entre aplicativos.

9. Se vocé nao tiver certeza se o saco bem lacrado, sela-lo novamente.

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

1. Desconecte o produto antes de proceder a limpeza.

2.Nao mergulhe o produto em dgua ou qualquer outro liquido.

3. Ndo utilize produtos de limpeza abrasivos, pois podem danificar a superficie do produto.

4. Limpe o exterior da maquina com um pano Umido ou esponja; se necessario, use sabdo
suave.

5. Para limpar a cdmara de vacuo, remova qualquer liquido ou alimento com papel de cozinha.
6. Secagem do produto antes de o utilizar novamente.

5.SO0LUCAO DE PROBLEMAS
0 ar foi extraido o saco, mas voltou a entrar

1. Examine o selo do saco. Uma ruga na superficie de vedacdo pode causar a fuga e permitir a

entrada de ar dentro do saco. Simplesmente cortar o saco abaixo o selo e feche-a.
2. As vezes, umidade ou substéncias em alimentos (tais como sucos, graxa, migalhas, pd, etc.)
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ao longo da superficie de vedacdo impedem o selo esta correto. Cortar o saco entre a camara
de vedacdo e a banda do selo e feche-a.

3. Se um pacote com comida afiada embalado, poderia perfurar o saco. Use uma bolsa nova, se
tem um buraco. Tampa alimentos afiada material acolchoado como papel de cozinha e entao
eles reembalado.

4.Se houver ar no saco, pode ter gerado gases naturais do interior de comida ou de um
processo de fermentacao. Se isso ocorrer, a comida poderia ter sido estragada e deve ser
descartada.

0 saco é derretido
Se o saco explode, o elastico poderia ter sido aquecido demais. Espere pelo menos 5 minutos
para a maquina esfriar antes de embalagem mais alguma coisa.

Ha ar no saco apés o processo

1. Certifique-se de que a extremidade aberta do saco é colocada corretamente na cdmara de
vacuo.

2. Verifique se o saco estd vazando. Feche o saco com ar dentro, mergulhe-a em dgua e
aplicar um pouco de pressao. As bolhas indicam vazamentos; Use um saco de novo se ver
bolhas.

3.Uma ruga junto o selo poderia causar a fuga e permitir que o ar a entrar de novo no saco. 4.
4. Cortar o saco abaixo da superficie de vedacdo e feche-a.

5.Sacos de vacuo sdo feitos com articulacdes lado especiais, que sao seladas de dentro para
fora. Fabricar seu préprio lado anexos podem causar vazamento e permitir a entrada de ar.
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6. GUIA ARMAZENAMENTO E ESPECIFICACOES TECNICAS

Guia de armazenamento

Em frigoriferio (5/2 °C) Sem vdacuo Embalados a vacuo
Carne vermelha 3-4 dias 8-9 dias
Carne branca 2-3 dias 8-9 dias
Peixe 1-3 dias 4-5 dias
Carne cozida 3-5dias 10-15 dias
Queijo mollo 6-7 dias 20 dias
Queijo duro 1-5dias 60 dias
Frutas 5-7 dias 14-20 dias
Produtos horticolas 1-3 dias 7-10 dias
Sopa 2-3 dias 8-10 dias
Restos de massa/arroz 2-3 dias 6-8 dias
Sobremesas cremosas 2-3 dias 8 dias
Temperatura ambiente Sem vacuo Embalados a vacuo
(25/2°0)
Pao fresco 1-2 dias 8-10 dias
Massas alimenticias 4-6 meses 12 meses
Arroz cru/massas 5-6 meses 12 meses
Farinha 4-6 meses 12 meses
Frutos secos 3-4 meses 12 meses
Café moido 2-3 meses 12 meses
Cha a granel 5-6 meses 12 meses
Cha de leite 1-2 meses 12 meses
No congelador (-18 / 2°C) Sem vacuo Embalados a vacuo
Carne 4-6 meses 15-20 meses
Peixe 3-4 meses 10-12 meses
Produtos horticolas 8-10 meses 8-24 meses
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7. ESPECIFICACOES TECNICAS

- Riferimento del prodotto: 04070

- Voltaje nominal: 220-240V~ 50Hz

- Potencia: 120 W

- Tiempo de sellado: 6-10 segundos

- Tiempo de sellado y vacio: 10-20 segundos
- Presién: 0,8 bar

-N.W.: 2,20 kg

-G.W.: 2,70 kg

-Made in P.R.C. | Projetado em Espanha

8. GARANTIA E SAT

Este produto tem uma garantia de 2 anos a partir da data de compra, desde que seja mantida
e enviar comprovante de compra, o produto estd em perfeitas condicdes fisicas e dado o uso
adequado, conforme descrito no manual de instrucdes. A garantia nao cobre:

- Si el producto ha sido usado fuera de su capacidad o utilidad, maltratado, golpeado, expuesto
a la humedad, sumergido en algun liquido o substancia corrosiva, asi como cualquier otra falta
atribuible al consumidor.

-Se o produto tem sido desmontado, alterado ou consertado por pessoas nao autorizadas pela
oficial Cecotec SAT.

- Se a incidéncia foi causada pelo desgaste normal das pecas devido ao uso. Servico de
garantia cobre todos os defeitos de fabricacéo por dois anos com base na legislacao em vigor,
excepto consumiveis. Em caso de utilizacdo indevida pelo usudrio servico de garantia nao
serd responsavel pela reparacado. Se alguma vez ele detecta uma incidéncia com o produto,
vocé deve entrar em contato com o servico de assisténcia técnica Cecotec e obter a factura de
compra para o produto através do e-mail:

sat@cecotec.es

9. RECICLAGEM DE APARELHOS DOMESTICOS
19-2012-directiva sobre residuos de equipamentos eléctricos e electrénicos (REEE)
especifica que os aparelhos ndo devem ser reciclados com o resto dos residuos
municipais. Estes aparelhos devem ser eliminados separadamente, para otimizar a
[r— recuperacao e reciclagem de materiais e, assim, reduzir o impacto que pode ter sobre a
saude humana e o ambiente.
0 simbolo do caixote de rodas lembra sua obrigacéo de eliminar este produto corretamente. Se o
produto em questdo tem uma pilha ou bateria para autonomia eléctrica, este deve ser removido
antes de ser descartado e ser tratado como um residuo de categoria diferente.
Para obter informacdes detalhadas sobre a forma mais adequada de descartar seus aparelhos e/
ou as pilhas correspondentes, os consumidores devem contactar as autoridades locais.
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